Weinkost28.de

Inhaber: Thomas Seitz

du Comte LAFON

Dekantieren empfohlen

Sauregehalt: 7,0 g/I
mild & knackige Saure

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Chardonnay
Der Wein ist frisch, fruchtig. Er besticht mit A Aprik , Bi d
e"r ein is r|s§ Aruc ig. Er besticht mit Aromen von PI’I ose_r_\ |rn§n un A Alkoholgehalt: 13,0 %
griinem Apfel, mit einer Note von Nuss, Haselnuss und weiRen Bliten. Die Vanille- i
1920 2015 Chardonnay, Les Jamelles i R X . R Restzucker: 3,8 g/I 19 7,20 [Frankreich
Eiche-Note ist sehr gut eingebunden. Am Gaumen ist es ein komplexer und sehr Siuregehalt: 5,85 g/|
ausgewogener Wein mit ausgepragter Frische und einem langen Abgang. g il
Serviertemperatur: 12,0 °C
Viognier
Reichhaltiger Tropfen mit einer feinen Aromatik nach Pfirsichen und Aprikosen.
454177  [2014 Viognier, Les Jamelles Dieser Wein ist ein hervorragender Aperitif und eignet sich zu Meeresfriichten, Alkoholgehalt: 13,0 % 19 7,50 |Frankreich
Fisch und sehr gut zu Spargel Restzucker: 4,4 g/|
Sauregehalt: 4,9 g/
Sauvignon Blanc
Frisch und fruchtbetont mit reichen Aromen von Johannisbeere, Passionsfrucht
Sauvignon Blanc, Les Jamelles und Citrus mit einem Hauch Fruhlingswiese und mineralischen Noten. Frisch mit  |Alkoholgehalt: 12,0 % 19 7,20  |Frankreich
gut eingebundener Saure, reicher, langer Abgang. Restzucker: 2,0 g/I
Sauregehalt: 6,2 g/
Eleganter, milder WeiRwein, dessen Tradition bis in die Antike reicht. Strukturiert,
457596 |2014 Lugana, Terre Bianche unkompliziert und geradlinig mit Aromen von Zitrusfriichten, Apfel und reifem Trebbiano 19 6,00 [italien
Pfirsich.
Er wirkt méachtig und voll. Der Chardonnay hat eine strohgelbe Farbe, sein Chardonna
MACON-UCHIZY - Les Maranches - Les Héritiers Geschmack erinnert an Walnusse. Teilweise erinnert der Chardonnay vom v
418423 |2011 Geschmack auch an Lindenbliten, Eisenkraut, Minze, Apfel oder Banane. 19 29,90  |Frankreich
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Inhaber: Thomas Seitz

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Der Vire-Clesse stammt von 60 Jahre alten Reben in zwei Klimazonen (Chazelles
und En Roally). Ein attraktives, Kalkstein gepragtes Bouquet, groRe Prazision Noten Chardonna
418442 |2011 VIRE-CLESSE - Les Héritiers du Comte LAFON von Apfelbliten und frischer Limette. Perfekt ausbalancierter Gaumen mit Noten . v 19 30,50  |Frankreich
- . R R . Dekantieren empfohlen
von Kalkstein, Birnen, Nektarinen, gradlinig, frisch und konzentriert, feine Balance
im Abgang.
Die Trauben kommen aus zwei Ortschaften, die fiir die Qualitét ihrer groBartigen |Chardonnay
Weiweine bekannt sind, die Dérfer Mersault und Puligny-Montrachet. 90% des
. Weins wurden in Barriques vergoren, anschlieBend reifte er 10 Monate auf der Alkoholgehalt: 12,0 % )
529263 (2012 Bourgogne Chardonnay - Nicolas Potel 19 9,95  |Frankreich
urgog v-H Hefe. Im Duft zeigen sich frische Zitrusaromen, auf der Zunge setzt sich der Allergenhinweis: enthalt Sulfite, Eiprotein und
elegante, vitale Eindruck fort, ergénzt um mineralische Noten und ein lebendiges, |Milchprotein
ausdrucksvolles Finale. Serviertemperatur: 8,0 °C
Helles Gringold, in der Nase animierendes, feinfruchtiges Bukett mit exotischen  |Sauvignon Blanc (Loire)
Aromen, Cassis- und Zitrusanklange, zart mit Stachelbeeren unterlegt, dezente
452471 |2014 Laporte LE BOUQUET Sauvignon Blanc mineralische Noten, am Gaumen aromatisch, feine schwarze Johannisbeernote, Alkoholgehalt: 12,6 % 19 9,95  |Frankreich
etwas reifer Paprika, wiirzige Noten, elegante Textur mit viel Finesse, lebendige Restzucker: 2,15 g/I
Struktur, schone Balance zwischen Frische und Saure, beachtliche Lang Sauregehalt: 4,67 g/|
Sauvignon Blanc
Im Duft Zitrusfriichte, dazu die charakteristischen rauchigen Feuerstein-Noten, die g
. sich nach einigen Jahren Reife noch intensivieren. Am Gaumen gut ausbalanciert,
526511 |2014 Laporte POUILLY-FUME les Duchesses : inigen Jahren Rel (ntensivie aumen gut au ™% | Alkoholgehalt: 12,5 % 19 19,50  |Frankreich
rund und kérperreich mit eleganter Lange. Die klare mineralische Struktur
. N K Restzucker: 1,31 g/|
zusammen mit einer verfithrerischen Frucht .
Sauregehalt: 7,21 g/|
Der traditionelle WeiRwein des Languedoc erfahrt gerade eine wohlverdiente Picpoul
453310 |2014 DOMAINE DE LA MAJONE Picpoul de Pinet Renaissance. Die Domaine de la Majone prasentiert einen Muster-Picpoul, rassig- 19 6,95  |Frankreich
frisch mit attraktivem Zitrusfrucht-Bouquet. Exzellent zu Fisch & Meeresfriichten
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Inhaber: Thomas Seitz

Sauregehalt: 5,0 g/I
Serviertemperatur: 8,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Albarino
Marqués de Murrietas galicische WeiBweinperle glanzt durch reichhaltige '
429053 |2013 PAZO BARRANTES Albarino fruchtige Aromen, die um Gewirze und mineralische Noten erganzt we'rden. Alkoholgehalt: 13,0 % 19 15,50  |spanien
Mehrere Monate Hefesatzlagerung bescherten dem elegant ausbalancierten, Restzucker: 1.1 g/l
finessenreichen Albarifio zudem zusitzliche Komplexitat. N FhLB
Sauregehalt: 5,81 g/|
0, H 10/ 1
Der Altos Blanco entfaltet schon beim Einschenken seine Aromen: Lychees, Siid- 60% Viura, 40% Malvasia
415460 |2014 £ ALTOS RIOJA Blanco und gelbe Frl‘.‘lchte; reife, i“ntensiv exotiﬂsche Noten. Weich, facettenreich und fiillig Alkoholgehalt: 13,0 % 19 8,00 |spanien
am Gaumen, mit wenig Saure und schénem Schmelz
Restzucker: 2,0 g/I
Sa halt: 5,1 g/|
Barrique auregena e/
. . . . . . . " Verdejo
Denn Verdejo verbindet wie kaum ein anderer WeiRwein aromatische Intensitat
. mit Leichtigkeit, Frische und Charakter. _
425671 |2014 |l o} GRAN FEUDO Verdejo . X . R . Alkoholgehalt: 13,0 % 19 7,50  [spanien
Intensiv nach Zitrusfrichten und weifen Johannisbeeren.
Fisch, weiRes Fleisch Restzucker: 2,05 g/!
3 ! Siuregehalt: 5,4 g/|
Pinot Grigio
454635 |2014 CASTEL FIRMIAN Pinot Grigio D.O.C. Castel Flrm.llans Pinot Grigio kombln!ert delikate Frische, Harmonie und feine Alkoholgehalt: 12,5 % 19 6,00 |waien
Frucht auf Uberaus verlockende Weise.
Restzucker: 5,0 g/I
Sauregehalt: 3,5 g/I
Grillo
Alkoholgehalt: 13,0 %
525347 |2014 Feudo Arancio GRILLO Scicilia DOC Jasmin, Tropische Friichte, Zitrus Restzucker: 4,5 g/I 19 5,95 [italien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Aromenpalette nach Rosenblattern, Honig und Litschi.
" . . Wiirzig und voll im Geschmack, kraftig seine Kérperstruktur und nachhaltig sein
0.203 2014 ;LI?FENBRUNNER Gewdirztraminer Sudtirol - Alto Abgang. Gewiirztraminer 19 13,50  |iatien
e
'8 Empfiehlt sich: zu gegrilltem Fisch und Krustentieren sowie zu asiatischen
Gerichten und Blauschimmelkase
Grauburgunder
Restzucker (in g/1): 7,5
2014 19 7,50  |Deutschland
ANLAG NICHTERLEIN Grauburgunder trocken Alkoholgehalt: 11,7% eutschlan
Saure gesamt (Weinséure) (in g/l): 6,9
424186 |2014 Hannes REEH Weissburgunder Burgenland Knackig, direkte und unverblimte Frucht WeiRburgunder 19 10,90  |Austria
Im Barriquefass ausgebauter Chardonnay aus der Rohstoff-Serie, helles Griingelb,
in der Nase Melonen, Apfel und exotische Noten, gerdstete Mandeln, dazu auch
2015 Hannes REEH Chardonnay ROHSTOFF ein Vanilleton, am Gaumen saftig. Chardonnay 19 16,00 |Austria
Scheurebe
Die Scheurebe ist drauf und dran zum kommenden deutschen Weiwein-Trend zu
975096  |2015 Gyfler Sonnentau Scheurebe werAden‘ Alexander Gysler zeigt hier eine elegante, trockene und feinfruchtige Alkoholgehalt 12.00 % 19 9,00 |deutschiand
- Bio - Variante Restzucker 6 g/I
Sauregehalt 6 g/|
Serviertemperatur 9 °C
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Inhaber: Thomas Seitz

Perfekte Balance aus Frucht und Saurestruktur.

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Colombard
Markenzeichen ist sein wunderbar fruchtbetonter, blumig-frischer DuftstrauB und |Alkoholgehalt: 11,5 %
524474  |2012 Rigal Pure Element Colombard- Gascogne- seine leichte, charmante, sanfte und ausgewogene Art Restzucker: 3,61 g/l 19 6,90  [Frankreich
macht ihn zu einem unkomplizierten, trinkfreudigen Wein. Sauregehalt: 6,87 g/|
Serviertemperatur: 8,0 °C
Im Duft ausgepragte Krauternoten und Zitrusfriichte, am Gaumen elegant mit
408529  [2012 Le Monde Ribolla Gialla DOC einem gut eingebundenen Frischertickgrat, dabei saftig und mit schoner Lange Ribolla Gialla 19 9,90 |italien
ausgestattet.
455113 |2014 = Fleur de Gascogne IGP Im Duft floral, ergdnzt um Noten von Stachelbeeren und gelbem Steinobst. Colombard & Sauvignon 19 6,00 |Frankreich
Farbe: helles Strohgelb mit zaArten grunllchen Glanzreflgxen D-L-th: im Bouquet 100% Folle Blanche
Aromen von Jod, unterlegt mit duftigen Noten von weifen Bliiten und
Zitrusfriichten Geschmack: am Gaumen elegant mit schoner Lange und Balance
von feinen salzig-mineralischen Noten und iromatischer Zitrusfrigsche im Finale Alkoholgehalt: 10,5 %
2618 2018 Colere Folle Blanche Vin 3 Restzucker: 4,0- g/| 19 7,50  |[Frankreich
Sduregehalt: 4,8 g/l
Ein eleganter Speisenbegleiter zu frischen Austern, Austern- und Se:viegrtem er;;tugr'/lo 0°c
Jakobsmuscheltartar, Venusmuscheln, Nordseekrabben, Sashimi oder P T
1 gerduchertem Heilbutt
Ansprechend duftige AlImkrauter. Wunderbar abgerundet mit feiner Muskatwdrze.
3620 2014 Roéschitz Gruber -Gelber Muskateller- Am Gaumen verfihrerisch nach Litschi und Hollunder. Muskateller 19 10,50  |Austria

5/48




Weinkost28.de

Inhaber: Thomas Seitz

Gardasees. Herrlich aromatisch mit feiner StRe.

Restzucker: 8,0 g/|
Sauregehalt: 5,5 g/
Serviertemperatur: 10,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
In der Nase intensive und anhaltende Noten von tropischen Friichten,
8540 2014 Ciro Bianco DOC Res Dei Ippolito Birne und Pfirsich ur\d vyeissen PSIUter?. Am Ga?urnen klar und herrlich frisch, Greco 19 7,00 |alien
ausgewogen und mit feinem mineralischen Finish.
( Kalabrien)
Trebbiano
Dieser Lugana besitzt ein delikates Bouquet nach Blumen, am Gaumen gehaltvoll
und aromatisch nach Birne, Apfel und Banane.
5100 2016 Lugana, DOC Cascina Albarone Weiche Fruchtsdure mit sehr angenehmem Nachklang. Restzucker (in g/1): 3,0 19 11,90  |talien
Alkoholgehalt: 13,5 %
Weinschmecker 2013 Sieger Sauregehalt: 6,0 g/
Trinktemperatur (in °C): 10
Trebbiano: 100%
Aromen von griinen Apfeln und etwas Citrus Friichten. Am Gaumen {iberwiegt die
5300 2016 PRATELLO Lugana frische, leicht mineralische FruchF, trockenAm|t ausgewogener Saure die den Alkoholgehalt: 13,05 % 19 11,00 |watien
Lugana als perfekten Essensbegleiter empfiehlt. Restzucker: 5,0 g/I
Essen: Fisch und Meeresfriichten, aber auch zu Risotto und vielen Pastagerichten |Siuregehalt: 5,8 g/I
Serviertemperatur: 8,0 °C
Grauburgunder: 100%
Ein Grauburgunder mit Biss und herrlichen Aromen von Melone und Banane. Alkoholgehalt: 12,5 %
9230 G B der Hof 19 9,50  |Deutschland
rauer Burgunder Hofmann Frisch, lebhaft und cremig kommt dieser Grauburgunder aus Rheinhessen daher. [Restzucker: 8,0 g/I eutsenen
Sauregehalt: 6,3 g/
Serviertemperatur: 8,0 - 10,0 °C
Moscato: 100%
Unwiderstehliche Spezialitat des Trentino gewonnen aus teils an den Weinstocken Alkoholgehalt: 10.5 %
529852 |2014 Castel Firmian Moscato Giallo getrockneten Trauben eigener Lagen aus einem kleinen Bereich nordlich des g Bues 19 7,90  [italien
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Inhaber: Thomas Seitz

Veltliner

Exotik, Zitrus, Wildkrauter, am Gaumen knackige Frische.

Restzucker: 2,1g/I
Sauregehalt: 5,2 g/
Serviertemperatur: 8,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Pinot Bianco: 1009
Eine optimale weile Erganzung zum »Sole Levante« Pinot Grigio ist dieser I I :
' ' wundel"bar blumig-fr.uchtige Pinét Bianco aus deﬁ Rebgérten der DPIomitént Der Alkoholgehalt: 12,5 % .
427679  |2013 Sole Levante Pinot Bianco sehr reizvolle Duft erinnert an Wiesenblumen, Lilien, Birne und weiRen Pfirsich. Restzucker: 15 g/l 19 10,00 [talien
Am Gaumen sehr charmant mit einem sanften Gemdt und einem feinen frischen N P8
7 Sauregehalt: 5,29 g/|
s Serviertemperatur: 8,0 °C
100% Gelber Muskatell
Ausbau Stahltank - griingelbe Farbe, strahlend klar, betérende Nase nach Litschi o Gelber Muskateller
d reifen O , et Minze, am G kréafti d derschon.
und reifen Orangen, etwas Minze, am Gaumen kraftig und wunderschon Alkoholgehalt: 12,0 %
Harkamp Restzucker: 1,4 g/l 19 13,50  |auwstris
- Gelber Muskateller - Sauregehalt: 6,5g/
Serviert tur: 10,0-12 °C
Speisenempfehlung: Dieser Wein passt besonders gut zu mariniertem Kalbskopf; erviertemperatur
feiner Tafelspitz- oder Gemiisesulz
Benannt nach der Tochter Camilla wird fiir diesen Lugana nur die beste Auswahl
an Trauben ausgewdhlt und verarbeitet. Strohgelb in der Farbe mit griinlichen Trebbiano
Reflexen. Im Geruch angenehm mild und feinfruchtig nach reifen Birnen und
Quitten, mit zartem Bittermandelton am Ende. Im Geschmack fruchtig weich, mit
. . . o Lo . Alkoholgehalt: 13,0 % i
5900 2017 Lugana Malavasi angenehmer Saure und guter Mineralitat. Konzentriert in der Struktur mit 19 11,90  |talien
X . . Restzucker: 2,5 g/I
intensivem, nachhaltigem Abgan .
Sduregehalt:
Serviert, tur: 8,0-10,0 °C
Malavasi Lugana DOC 2015 - bester Lugana auf der Vinitaly erviertemperatur
Griner Veltliner
Die Reben besitzen ein Alter von bis zu 50 Jahren und bringen einen frischen
T hof F ingarten Gri Alkoholgehalt: 12,5 ¢
484801  |2015 egernseernot Frauenweingarten Gruner mineralischen Zug in den Wein. Feine Apfel- und Birnenfrucht, dazu ein Hauch onolgena 5% 19 10,90  |Austria
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Inhaber: Thomas Seitz

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
. - . . . " " - . Riesling
Mit dem Riesling feinherb mit ausbalanciertem Saure-StiRe-Spiel halt Nik Weis
St. Urbans-Hof Riesling eine gute Tradition aufrecht. Das hochfeine Spiel zwischen eleganter Rasse und Alkoholgehalt: 10.5 %
460345  [2014 -feinherb- vornehmem Fruchtschmelz ergibt einen Riesling, wie er nur an der Mosel und Restzucier' 3'7 6’ /ID 19 11,50  |Deutschland
Mosel deren Nebenflussen entstehen kann. Prachtiges Bouquet von Apfel und Mango, . ) 8
. X Sauregehalt: 8,4 g/
harmonisch am Gaumen und angenehm im Nachhall . o
Serviertemperatur: 9,0 °C
WeiRburgunder: 100%
5 . . Der WeiBburgunder ist klar, blumig-fruchtig, animierend, ja verfithrend-spritzig
Gysler Feldstarke WeiRb d Alkoholgehalt: 12,5 %
975996 ysier reldstdrke Wetbburgunder mit guter Balance, dabei durchaus mit sympathischer Kraft und stoffigem Schmelz onolgena ° 19 9,90  |Deutschland
-BIO - i X Restzucker: g/l
ausgestattet. Sehr trinkfreudig! N
Sduregehalt:
Serviertemperatur: 9,0 °C
Grauburgunder: 100%
094451  |2015 Gysler Feldstarke Grauburgunder per Duft nach‘ reifen Fr[jchterT w@ Pfirsich, Ananas ur.nd Mango, am Gaumen gibt er|Alkoholgehalt: 12,5 % 19 9,00 |austra
-BIO - sich extraktreich, rund und mit einer angenehmen Frische abgefedert. Restzucker: g/l
Sduregehalt:
Serviertemperatur: 9,0 °C
Griiner Veltliner: 100%
454941 |2014 Donabaum Trmk'freudlg'er, erfrischend rassig: trockener‘und klassisch wiirziger Griiner Alkoholgehalt: 11,5 % 19 9,00 |austra
Veltliner, mit dem Johann Donabaum beweist. Restzucker: g/l
Sduregehalt:
Serviertemperatur: 10,0 °C
Pinot Grigio: 100%
Alkoholgehalt: 12,5 %
21740115 |2015 Pinot Grigio Grave del Friuli DOC Def Spitzen Pinot Grigio kommt aus dgr Gegend Grave.AAm Gaumen Apfel und R?stzucker: 4,50 g/ 19 8,50 |waien
| Mirabellen. Ausgeglichen und harmonisch passt er zu vielen Gerichten. Sauregehalt: 5,60 g/I
Serviertemperatur: 10,0 °C
r
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RestsiiRe, cremigen Schmelz und kerniger Saure.

Sauregehalt: 6,3 g/
Serviertemperatur: 11,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Gewdrztraminer: 100%
Alkoholgehalt: 13,5 %
Das Aromenspektrum ist durchtrankt von Rosenbldttern, Zimt, tropischen Res(:u?cizr'a /I °
2014 Diirer Weg, Alto Adige DOC Friichten und Nelken. Bezeichnend fiir diesen Wein ist sein dichter und N F B 19 10,90  |talien
. . . R Sauregehalt: -- g/l
korperreicher Geschmack sowie seine lebhafte Frische. . o
Serviertemperatur: 11,0 °C
Sauvignon Blanc
Le Monde Pinot Bianco Le Monde Sauvignon Blanc 2014 wurde aus 100 % Sauvignon Blanc vinifiziert. Alkoholgehalt: 13,0 % 19 9,50 [italien
Restzucker: --g/l
Sauregehalt: -- g/l
Serviertemperatur: 8,0 °C
WeiRburgunder
Alkoholgehalt: 13,0 %
Restzucker: 2,4 g/l
. . Der Heideboden ist ein Weiburgunder . Mit satten Ankléngen an Steinobst, u 2 ¢/
Heideboden -Bio- . . . . A X Sauregehalt: 6,5 g/ )
2014 . frische Nusse, auch mineralische Akzente. Ein stimmiger Wein, am Gaumen . o 19 11,50  |Austria
Pinot Blanc . 5 . N . . Serviertemperatur: 10,0 °C
vollmundig mit schénem Saurespiel, fruchtiger Abgang.
WeiRburgunder
Leithabers Weiss -Bio Hans Nittnaus kreiert einen Biowein aus Weiburgundertrauben mit sehr feiner  |Alkoholgehalt: 13,5 %
2013 i 8 und dichter Frucht. Die Kalkbéden des Leithagebirges verleihen ihm die typische  |Restzucker: 1,4 g/l 19 17,90  |Austria
Nittnaus . . N
Mineralik. Sauregehalt: 6,3 g/
e Serviertemperatur: 11,0 °C
g p
Chardonnay
Das Bouquet erfreut mit einer Kombination von exotischen Friichten, Steinobst Alkoholgehalt: 13,0 %
2014 Prieler Sinner 2015 und sanften Krautern. Es entsteht ein wundervolles Zusammenspiel von feiner Restzucker: 1,4 g/l 19 13,00  |Austria
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Bestell-Nr.

JELBE!

Restzucker: 14,7 g/|
Sauregehalt: 6,0 g/
Serviertemperatur: 10°C

Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst Preis brutto Herkunft
Riesling
Wechsler Dieser Riesling verflgt Giber ein sehr ausgewogenes StR-Saure-Spiel. Der Duft nach |Alkoholgehalt: 8,0 %
Rieslin reifen Aprikosen und Marillen, leicht und klar, am Gaumen extrem saftig und mit |Restzucker: 10,8 g/| 19 11,90  |Deutschiand
g intensiver Steinobstfrucht. Sauregehalt: 10,5 g/
" Serviertemperatur: 10,0 °C

Chardonnay, Gros-Manseng
Alkoholgehalt: 13,0 %

Mit seiner strohgelben Farbe und seinen hellen, grinen Reflexen wirkt der Wein Restzucier' /I °

2015 Domaine La Hitaire Gros-Manseng-Chardonnay |verfiihrerisch. Das Bouquet ist fruchtig, mit Aromen von Ananas, Honigmelone Séuregehal.t' gg/l 19 13,50  |Frankreich

und Zitrusfrucht. T
Serviertemperatur: 8,0 - 10°C
Holzfass, Zementtank
Sauvignon blanc

Intensiver Duft mit klaren Ankldngen von Wiesenduft und einem Hauch von Salbei.

Am Gaumen verbindet sich die Mineralitdt mit aromatischen, leicht an Alkoholgehalt: 13,0 %

7310 2015 Sauvignon Pradio Zitrusfriichte erinnernde Nuancen. Restzucker: --g/l 19 9,00 [italien
Sauregehalt: -- g/I
FRADIO Gebiet: Friaul Serviertemperatur: 10°C
- Stahltank

Muskateller

Der Wein duftet nach Banane, Mango und vor allem Passionsfrucht verbinden sich

mit herrlichen Blitenaromen von Rosen und auch Veilchen.
Alkoholgehalt: 12,5 %

2016 Gelber Muskateller feinherb g ° 19 8,00  |Deutschland
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Inhaber: Thomas Seitz

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
P .
In der Nase komplex mit Gerlichen von exotischen Friichten und weichen Noten ecorino
von Gewdlrzen. Am Gaumen gut strukturiert mit angenehmer Saure. Schone
Fruchtigkeit mit mineralischen Noten und einer zarten Explosion von Frichten am
Alkoholgehalt: 13,5 %
Pecorino IGT Terre di Chieti Tombacco Gaumen. g ° 19 9,90 |italien
Restzucker: -g/l
Sauregehalt: - g/l
Exotisch, fruchtig mit angenehmer Saure . € ¢/ o
Serviertemperatur: 10°C
R . . " . . Riesling
Ein Riesling, der seinen Namen »Mineral« zu Recht tragt. Die Trauben gedeihen
auf den quarzithaltigen Béden rund um den beriihmten Johannisberg. Er gefallt
A A - 1 den quarzithats o> ren & tre Alkoholgehalt: 11,0 %
2015 Johannishof Mineral Riesling mit seiner rassig-frischen Art, dem fruchtig-pikant-wirzigen Duft und einem 19 11,00  |peutschland
. . . Restzucker: ----g/I
erfrischenden und schwungvollen Eindruck am Gaumen. Ein feiner Fruchtschmelz |__
X Sauregehalt: 5,7 g/l
rundet den Auftritt angenehm ab. X N
Serviertemperatur: 10,0 °C
Sauvignon Blanc, Chardonnay und
Welschriesling
Eine Cuvée aus Sauvignon Blanc, Chardonnay und Welschriesling im Stahl
. . ausgebaut, helles Strohgelb, interessante Nase nach reifer Stachelbeeren, Alkoholgehalt: 13,0 % )
2015 Hannes Reeh Heideboden weifl 19 11,00  |Austria
Waldmeister, Granny Smith und den Schmelz einer Birne. Am Gaumen schlanke Restzucker: -g/l
Struktur, eine gelungene Kombination aus Frucht und Wiirze, cremig-reif mit einer |Sauregehalt: - g/
sehr zarten Saure, zugédnglich und siffig. Serviertemperatur: 10°C
Pinot Grigio
Sein feines, zartes Bouquet zeigt fruchtige Aromen an Aprikosen sowie florale Alkoholgehalt: 12,0 %
21721316 |2016 L'Elfo Pinot Grigio del Veneto Duftnoten, die an Lindenbliten erinnern. Den Gaumen verwéhnt er mit einem Restzucker: 5,0 g/l 19 7,50  |italien
vollmundigen, intensiven Geschmack, der Anklange an Mango offenbar Sauregehalt: 5,6 g/
Serviertemperatur: 17°C
Sauvignon Blanc
Wunderschén rund und weich ist der Sauvignon "Bianchetto". Frisch und lebendig, |Alkoholgehalt: 11,5 %
21721516 (2016 Bianchetto Sauvignon delle Venezie aber ohne spitze Saure, mit einem vollfruchtigen, Sauvignon-typischen Bouquet. |Restzucker: 0,0 g/I 19 6,95 [italien
Ein duRerst gelungener Wein flr einen guten Preis Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 9°C
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unkomplizierter Geschmack mit den typischen Aromen der Rebsorte werden um
frische, mineralische Noten erganzt und ergeben eine perfekte Balance.

Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 8°C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
50% Loureiro, 40% Trajadura, 10% Arinto
F Fur den Vinho Verde von Vidigal - einer der besten seiner Art - wurden nur ? o tral ?
besonders aromatische Trauben der Rebsorten Loureiro und Trajadura sowie
Arinto vermahlt. Der Wein verstromt ein tolles fruchtbetontes Bukett von
‘/ W Grapefruit, Limetten, Mirabellen, Frihlingsblumen und etwas grasige Noten. Am Alkoholgehalt: 9,5 %
4200 |- Vinho Verde Vidigal petrult, » VY , Franingsolum owas grasige Noten. Restzucker: - g/ 19 6,95 |portugal
Gaumen ist er knackig frisch, verfligt tiber ein leichtes Prickeln und zeigt schone Siuregehalt: — g/l
| Fruchtaromen bei gut integrierter Saure. . € ‘8 o
| Serviertemperatur: 8°C
| Fruchtbetont mit Grapefruit-, Limetten-, Mirabellen-Noten
LY
1 Aligote
Wie alle Weine aus dem Haus Paul Pillot besticht auch der Aligoté durch Alkoholgehalt: 12,0 %
428332 |2012 Paul Pillot Bourgogne Aligoté vielschichtige Fruchtaromen und eine vibrierende Séure, die dem Wein seine Restzucker: 0,0 g/| 19 11,50  |Frankreich
Frische geben. Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 8°C
WeiRburgunder
Maximilian von Kunow vom Von Hével Weingut gehért der jungen
) A ) A gutgenort derjungen Alkoholgehalt: 12,0 %
Von Hovel Weissburgunder Winzergeneration an der Mosel an und produziert frische und fruchtige Weine.
783965 (2015 A ) ) o . . - Restzucker: 14,4 g/ 19 9,90  |Deutschland
-Halbtrocken- Dieser WeiRBburgunder erinnert in seiner halbtrockenden Version an frische Apfel, Siuregehalt: 6,8 g/l
verbunden mit einer ausgeprégten Saure . g P05 .
Serviertemperatur: 8°C
Pinot Grigio
Holzausba
Die handgelesenen Trauben fir diese zu 60% im Eichenfass ausgebaute Riserva zausbau
kommen vom Weinberg »Zambiani« norddstlich von Mezzocorona. Der hier
& « nord viezzocorona. Ber Alkoholgehalt: 13,0 %
L . . anzutreffende Schwemmlandboden verleiht dem Wein seine vielschichtige und .
483850  [2014 Castel Firmian Pinot Grigio Riserva R X . . . . Restzucker: 4,5 g/l 19 11,50 Italien
nuancenreiche Art. Im Duft Noten reifer Friichte assistiert von Wiesenkrautern, .
. X X | Sauregehalt: 5,0 g/
Vanille und Eichenholznoten. Am Gaumen harmonisch, ausgewogen und mit X N
. . . Serviertemperatur: 10°C
einem frischen, eleganten Finale ausgestattet.
GAIARE FRIULANO
Die Aromen dieses Weins sind zart und konstant mit dem Duft von
Hlolunderblijlttlen Ieichtlaror;atizschel; Krautern und IMandelr:J Ei\rl1 starker Alkoholgehalt: 13,5 %
7290 2015 Friulano Gaiare DOC Pradio ! § ' Restzucker: 0,0 g/ 19 9,50 Italien
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Vanillenote erinnert dezent an die kurze Reife in franzdsischer Eiche, das Finale ist
seidig und lang anhaltend mit feinster Balance von frischer Sdure und opulentem
Schmelz

Sauregehalt: 4,98 g/I
Serviertemperatur: 8,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst Preis brutto Herkunft
Chardonnay
Duftiges Bouquet von r“elfen Grapefruits, Zitronenschale, auch leicht gramgen‘ Alkoholgehalt: 9,0 %
. Noten und feinen Anklangen von Haselnuss Geschmack: am Gaumen aromatisch, _
2016 Pugibet Chardonnay . o . X R . Restzucker: 0,0 g/l 19 6,20  |Frankreich
frisch und lebendig mit kostlicher, sonnengereifter Zitrusfrucht, rassiger Saure und | _
viel saftiger Frische. Saur'egehalt: 00¢/ N
Serviertemperatur: 8°C
Greco di Tufo: 50%, Malvasia: 50%
Ein schoner und frischer WeiRBwein aus dem Hause Cantine Lento, der aus gleichen |Alkoholgehalt: 11,5 %
637478 2015 Lento Romeo Bianco Teilen Greco di Tufo und Malvasia gekeltert wird. Eine gute Ergéanzung zu den Restzucker: 0,25 g/| 19 6,90 [italien
zahlreichen »Roten« des Weingutes Sauregehalt: 5,26 g/l
Serviertemperatur: 8°C
Lugana
Der Lugana Limne von der Tenuta Roveglia ist unserer Meinung nach der wohl
eleganteste Lugana. Uberhaupt, Lugana ist der weiRe Trendwein! Und Roveglia
gehort zu den Toperzeugern dieser Weiweinspezialitat vom Sudufer des Alkoholgehalt: 13,0 %
2016 Lugana Limne 2016 Gardasees. Im Glas leuchtet der Wein strohgelb mit goldenen Reflexen. Das Restzucker: 0,0 g/l 19 10,90 |[italien
fruchtige Bouquet duftet herrlich nach reifem Apfel, Birne und Pfirsich. Der Wein |Sauregehalt: 0,0 g/
ist wunderbar saftig, erfrischend und harmonisch. Die feine Mineralitat sorgt flir  |Serviertemperatur: 6-8°C
Nachhall. Leckerer WeiBwein!
Scheurebe
2016 Scheurebe"SL" 6 Monate Hefelager, cremig, exotische Fruchtnoten Alkoholgehalt: 12,5 % 19 8,50  |Deutschland
Restzucker: 5,3 g/l
Sauregehalt: 4,8 g/
Serviertemperatur: 10°C
Helles Strohgelb mit grinlich-goldenen Glanzlichtern Duft: elegantes, Uppiges Chardonnay
Bougquet mit Noten von Lindenbliiten, reifen Apfeln, Birnen, Pfirsichen und dem
(fur Gran Vifia Sol) charakteristischen Hauch von Fenchel (Anis) Geschmack: am Alkoholgehalt: 13,5 %
813316 2016 Gran Vina Sol Gaumen ausgewogen, weich und vielschichtig mit viel eleganter Fiille, eine zarte  |Restzucker: 1,33 g/I 19 9,90  [spanien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
u e . . . Loueiro Arinto
helles, glanzendes Strohgelb mit griinlichem Schimmer Duft: in der Nase frische
2:;1:;\23nf;i'c(rwuzii’ll:;;t:rh':g:a(Gf:;;)efruit, Limetten, Zitronen), Stachelbeeren, und Alkoholgehalt: 11.00 %
687117 |2016 Quinta de Lourosa Vinho Verde . P R . p X . .. |Restzucker: 5.10 g/I 19 7,90 |portugal
neben leicht grasigen, krautrigen Noten Geschmack: sehr frisch, saftig, trocken mit | __
. . . - Saure: 6.70 g/I
lebhafter Saure und viel klarer Zitrusfrucht (Grapefruit, Zitrone) perfekt zum . o
o . " . " . Serviertemperatur: 8,0 °C
LodvSsa Aperitif oder als "Durstléscher" an heiBen Tagen
Chardonnay, Moscatel, Viura
Gelber Muskateller und Chardonnnay liefern die duftigen Aromen von Rosen und
Zitrusfriichten mit leicht exotischen Anklangen. Viura belebt den Blend mit einer  |Alkoholgehalt: 12,0 %
237016 2016 Miluce Blanco Bodegas Extraportion rassiger Saurefrische. Restzucker: --g/l 19 7,20  [spanien
Sauregehalt: -- g/l
Aromen von Rosen und Zitrusfriichten mit leicht exotischen Anklangen. Serviertemperatur: 10,0 °C
Garganega
Alkoholgehalt: 12,0 ¢
Strohgelb in der Farbe mit griinlichen Reflexen. Ein intensives Zitrusfruchtbouquet oholgena 0%
. . . . . . Restzucker: --g/I
X und zarte Birne, Mandel sowie weife Blumen in der Nase. Einfach und frisch zu . )
2510 Garganega Veronese Mabis jedem Anlass Sauregehalt: -- g/ 19 6,00 |italien
Zitrus, Birne, Mandel Serviertemperatur: 10°C
Pinot Gris
Helles Gelbgriin. Feine frische Apfelfrucht, zart nach Honigmelone, ein Hauch von |Alkoholgehalt: 12,0 %
301416  |2016 Weingut Kracher Wiesenkrdutern. Saftig, elegante Textur, weile Tropenfrucht, dezente Saure, Restzucker: --g/l 19 10,90  |Austria
zitronige Nuancen und angenehme Mineralik im Abgang Sauregehalt: -- g/l
Serviertemperatur: 8,0 °C
[k =)
Garganega, Sauvignon Blanc
7120 Amatore Bianco "Romeo e Juliet" Der ‘\Nem"hat en ausge\{vogenes Bouguet v<?n Z|trusfrthtgn, Mango, we.l.Ben Alkoholgehalt: 12,5 % 19 6,50 [italien
Akazienbliiten und Jasmin. Im Geschmack frisch, fruchtig mit dezenter Wiirze.
Restzucker: --g/l
Sauregehalt: -- g/l
Serviertemperatur: 4,0 °C
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bitteren Nachgeschmack. Ein Gberragender Stditaliener!

Restzucker: - g/l
Sauregehalt: -,- g/l
Serviertemperatur: 8,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Sauvignon Blanc
Der Sauvignon Blanc féllt mit seiner attraktiven blassgelben Farbe ins Auge. In der
4440 Mercedes Eguren Nase prasentiert er Anklange von tropischen Friichten wie Ananas, Mango und Alkoholgehalt: 12,5 % 19 7,00  [spanien
Krauter. Am Gaumen zeigt er sich 6lig, mild und rund im Abgang Serviertemperatur: 6,0- 8,0 °C
Riesling
Alkoholgehalt: 12,0 %
2016 Riesling feinherb Klassischer Riesling mit herrlicher FruchtsiRRe onolgena ° 19 7,50  |Deutschland
Restzucker: 18,3 g/|
Sauregehalt: 5,4 g/
51 Serviertemperatur: 8,0 °C
-]
Riesling
Alkoholgehalt: 12,5 %
2016 Riesli Fruchtig mit moderater Rieslingsé g 19 7,50  |peutschland
iesling ruchtig mit moderater Rieslingsaure Restzucker: 10,9 g/l eutschlan
Sauregehalt: 6,2 g/
S0 Serviertemperatur: 8,0 °C
&=
duftig fruchtbetontes Bouquet von Bliiten, weiRfleischigen Friichten und Pfirsich
Geschmack: am Gaumen aromatisch vielschichtig, intensiv, frisch und lebendig mit |70% Chardonnay, 30% Muscat
den sortentypischen blumigfruchtigen Aromen von Steinobst, Melone und einem
Hauch Mandel, sehr schon ausbalanciert mit langem, fruchtigem Finale Alkoholgehalt: 12,0 %
708118 2018 Neleman Chardonnay Muscat -BIO- Restzucker: 4,0-g/| 19 7,00  [spanien
Sauregehalt: 4,8 g/
Serviervorschlag: Serviertemperatur: 8,0 °C
zu frischen Meeresfriichten, gegrilltem oder leicht gedampftem Fisch, Gefligel
und Gemiuseterrinen, Risotto mit Friihlingsgemuse, Fischpasteten, Spaghetti
Grillo, Grecanico, Chardonnay
Goldgelbe Farbe mit intensivem Bouquet. Noten von Zitrusfriichten, grinem Apfel
geloe It Intensivem Bouqu von Zltrusird grunem APIEL) ) \koholgehalt: 12,5 % ,
8222 SCALA Laguna IGT Carlo Scala und Salbei. Schmeckt fruchtig und ausgewogen mit einem interessanten leicht 19 7,00 [italien
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Zitronenfrische im Finale

Passt zu: Zu allen Vorspeisen oder zu gegrilltem Fisch.

Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 8°C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Riesling
Der Riesling besitzt eine helle Farbe mit unverkennbarem Aroma. Zart, gelber
3560 Riesling Réschitz Gruber Welngartenpflrflch ynd ein Hauch HquerferquFen rT1|t e!egé.ntc?m Sdurespiel Alkoholgehalt: 12,5 % 19 11,00 |peutschiand
geben dem Wein seinen Charakter. Im Finish zeigt sich ein siiBlicher Restzucker: 3,3 g/I
Fruchtschmelz. Sauregehalt: 7,4 g/
Serviertemperatur: 8,0 °C
Aus sorgfaltig ausgewahlten Trauben erzeugt, prasentiert sich dieser Lugana frisch
und klar im Bukett. Begleitet von exotischen Aromen, lasst dieser Lugana Bilder
von Apfeln, Melonen, Limetten, karibischen Friichten und Strohblumen am Trebbiano di Lugana
. Gaumen vorbeiziehen. Der noch junge Lugana erzeugt Vorfreude auf den ersten v
5988 to Al L DOC 19 10,20 |l
Questo Amico Lugana Geschmackseindruck und wird sich iber die Monate weiterentwickeln und Alkoholgehalt:12,5 % e
aromatischer werden. Ein toller Wein fir jeden Anlass
Passt zu: Fisch, Meeresfriichte, Pizza, Schwein, Vegetarisch
Ein tiefgelber Weilwein mit i farb Reflexi . In der Nase finden sich
in tiefge erA eilwein mi |monenAarA enen Reflexionen nA er aA\se |T1 ensich | oo Trebbiano di Lugana , 20% Sauvignon Blanc
angenehme Zitrusaromen gepaart mit Limone. Am Gaumen findet sich eine
5989 Bi del L Mal i ichnete Fruchtbarkeit und seh Sdure. 19 10,50  |nali
ianco del Lago Malavasi ausgezeichnete Fruchtbarkeit und sehr ausgewogene Séure Alkoholgehalt:12,5 % alien
Passt zu: Fisch, Meeresfriichte
Ein unaufdringlicher Hauch griiner Paprika und frisch gemahter Rasen, Noten von |Sauvignon Blanc
. . schwarzer Johannisbeere und ein ganzer Korb gelber Friichte.
9435 Sa non Blanc trocken J. Schittler Vogelsan 19 8,90  |Deutschland
vig ' gelsang Alkoholgehalt:12,0 % "
65% Grenache blanc, 15% Marsanne, 10%
« I . Viognier
glanzendes Strohgelb mit gringoldenen Reflexen Duft: duftig fruchtbetontes
B t mit Ankla Steinobst (Pfirsich, Apriki d frischen Traubi
Geschmacks am Gaumen ocken, sromatisch, fanmineralsch it cganter | [koholgealt 3.0%
2015 Les Dauphins Réserve Weif ' ! ! g Restzucker: 0,0 g/ 19 7,90  |Frankreich
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Dekantieren, Barrique

Restzucker: 0,6 g/I
Sauregehalt: 5,72 g/|

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Chardonnay
Der Chardonnay hat eine strohgelbe Farbe, sein Geschmack erinnert an Walnisse.
Teilweise erinnert der Chardonnay vom Geschmack auch an Lindenbliiten, Alkoholgehalt: 12,5 %
2015 Ognissole Chardonnay ) ) v A L € ° 19 9,50 |italien
Eisenkraut, Minze, Apfel oder Banane. Vereinzelt wird ein Chardonnay auch als Restzucker: -6,0 g/|
rauchig beschrieben Sauregehalt: 7,0 g/
Serviertemperatur: 10,0 °C
50% Catarratto, Chardonnay
Firriato Sant: tino Bi Baglio Sori 19 14,50  |nali
irriato Santagostino Bianco Baglio Soria Alkoholgehalt:13,0 % alien
Ein dunkelroter Merlot. In der Nase findet man Blaubeeren, Cassis und Kirschen, |Merlot
sowie Marmelade und gekochte Friichte, aber auch rauchige Anteile wie Torf und
1880 2015 Merlot, Les Jamelles Zimt und Thymian. Dezente Holznote im Finish. Sehr elegant und komplex mit Alkoholgehalt: 13,0 % 19 7,20  |Austria
samtig weicher Linge, ausgewogene Tannine. Trinkreif, aber noch fiir zwei bis drei |Restzucker: 3,4 g/I
Jahre lagerfahig. Sauregehalt: 4,95 g/|
Fabelhafter Rotwein aus dem beriihmten Rhonesorten-Triumvirat. Grenache und
Syrah stammen von uber 50 Jahre alten Reben , Mourvédre kommt aus der
450421 |2013 G.5.M. Selction, Les Jamelles Gegend vor?lNért?onne.'Q Monate 'Barrlquelager, keine Filtration. Aysdrucksstark, Grenache, Syrah, Mourvédre 19 10,50  |raten
kraftvoll, wirzig-intensiver Duft, Tiefgang, Extrakt, passendes Tannin und Dekantieren
mediterraner Charme. Bei der Sélection Spéciale kommt die hohe Kunst der
perfekten Cuvée mehrerer Sorten zum Einsatz.
So begehrt das Haus Borgogno jetzt gegen die ausgeuferte Weinbiirokratie auf — Nebbiolo
und prasentiert mit dem »No Name« einen hochklassigen deklassierten Wein von
den berihmten Barolo-Lagen Cannubi, Liste und Fossati.
4759 34 |2011 BORGOGNO - NO NAME g Alkoholgehalt: 15,0 % 19 23,00 |italien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Der Rohstoff Zweigelt reifte fiir rund 12 Monate in Barriques. Der Wein wurde Zweigelt. Dekantieren
spontan im Edelstahltank vergoren und anschlieRend fiir rund 12 Monate in Belt,
2015 Hannes REEH Zweigelt ROHSTOFF B_arriques ausgebaut. Der Wein zeigt eine gr:andiose Nase mit Aromen von Alkoholgehalt: 14,0 % 19 38,00 |Fankeeich
Kirschen, Zwetschgen, Brombeeren, Johannisbeeren, Zeder, Tabak, Nougat, Restzucker: 1.4 g/l
Mokka, Orangenzesten, Lorbeer, Graphit, Nelken, Pfeffer und Veilchen. Am Siure ehaI;c' A,l 93 /I
Gaumen fleischig, saftig, sehr samtig, dichte Frucht und feinwirzig. g i
Primitivo
Ein Pracht-Primitivo di Manduria, der 9 Monate in Barriques verbrachte und jetzt |Dekantieren
mit exakt dem Uppig-fruchtig-wirzigen Duft in seinen Bann zieht, der einen
4462 46 Ognissole Essentia Loci groBRen Primitivo auszeichnet. Dazu gibt es einen kréaftigen Koérper, reiche Alkoholgehalt: 15,5 % 19 18,50  |Frankreich
Substanz, viel Schmelz und eine gute Portion stidliche Warme. Restzucker: 3,7 g/I
fruchtig-wiirzigen Duft Sauregehalt: 5,2 g/
Serviertemperatur: 18,0 °C
Pinot Noir
Der reinsortige Pinot Noir vereint reichhaltige Aromen und Komplexitat. Die Dekantieren
Trauben kommen aus verschiedenen Lagen der Cote d’Or und werden mit
449612 |2012 B Pinot Noir - Nicolas Potel 19 8,90 s
ourgogne Finot Noir - Nicolas Fote Ertragen zwischen 30 und 50 hl/ha geerntet. Die Vergdrung des Mostes erfolgt in  |Alkoholgehalt: 12,0 % pamen
Edelstahltanks, danach reift der Wein in ein- bis dreijahrigen Burgunderfassern. Restzucker: 1,0 g/I
Sauregehalt: 3,96 g/|
Pinot Noir
Roten und schwarzen Friichten,unterliegt einer erdigen Note und feine Dekantieren
Rostaromen. Frucht und Barriquetone im Nachklang.
454274 |2012 Bourgogne Gevreg Chambertin - Nicolas Potel Das Finale ist sehr ansprechend und tiberzeugt auf ganzer Linie Alkoholgehalt: 13,0 % 19 9,50  [spanien
mit reichlich Noten reifer dunkler Frichte und einer stattlichen Lange Allergenhinweis: enthalt Sulfite, Eiprotein und
Goldmedaille 2011 Milchprotein
Serviertemperatur: 18,0 °C
Uber 12 Monate in Eichenfissern ausgebaut, besticht dieser Wein von rund 35 Pinot Noir. limitiert
428347 |2013 Bourgogne Pinot Noir - Paul Pillot Jahren alten Reben mit einem Duft nach Waldbeeren, Kirschen und Gewiirzen Dekantiertlen 19 7,90  [ttalien
sowie einer gelungenen Balance aus Frische, Tannin und Extrakt.
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insbesondere Kirschen, aber auch leicht bittere Téne von dunklen Beeren. Durch
die Saure, die dem Wein Frische verleiht, wird die Intensitat der Frucht gut
aufgefangen.

Restzucker: 4,0 g/I
Sauregehalt: 6,0 g/
Serviertemperatur: 16,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
6 Monate Reifelager in gebrauchten, iberwiegend franzésischen Barriques sind Tempranillo
eine klare Ansage. Hinzu kommt eine frische, elegante Frucht, die den Ton deutlich P
. angibt, begleitet von wiirzigen Krauterklangen und sanften balsamischen Noten. )
419446 |2012 ALTOS RIOJA Tempranillo Alkoholgehalt: 13,5 % 19 6,90 [italien
Restzucker: 1,7 g/I
Gemlise, Kd u
emuse, Kase Sauregehalt: 5,6 g/
Nur aus Tempranillo vinifizierte Rioja Crianza, die 12 Monate in 2-jahrigen Tempranillo, Dekantieren empfohlen
Barriques reifte, 80% davon aus franzésischer und 20% aus amerikanischer Eiche. P ! P
451007 |2011 ALTOS RIOJA Crianza InAder"Farbe ein leuchtendes Kirschrot v?n mittlerer Dichte, der Duft ausdrucksvoll Alkoholgehalt: 13,5 % 19 11,50  |atien
mit Kldngen nach Waldbeeren und Gewdirzen.
Restzucker: 1,7 g/I
Ente, Rotes Fleisch, Lamm, Kase Sauregehalt: 5,5 g/1
Tempranillo
Saftiger, fruchtbetonter Ribera del Duero mit hervorragender Preis-Genuss-
429068 |2014 GRAN FEUDO Roble Relation Alkoholgehalt: 14,0 % 19 17,90 [italien
Fleisch, Gegrilltes Restzucker: 1,74 g/|
Sauregehalt: 2,43 g/|
Er zeigt eine schone, rétliche Farbe mit leichtem Spiel ins Granatrot.Der Wein
besticht durch eine wunderbare Frucht und prasentiert sich ausgesprochen weich
und harmonisch.Ein dezenter, angenehmer Krauterton tragt sein komplexes, Merlot
446100 |2012 CASTEL FIRMIAN Merlot D.O.C. intensives Bukett. 19 6,50  [Spanien
Ausbau in Holz 6-8 Monate
Viel Frucht, weich und harmonisch
Der Torrazzo Valtenesi von Pratello ist ein rubinrot leuchtender Wein, der tber ein .
X R . . . Gropello, Marzemino
intensiv duftendes Bukett verfigt. Sehr fruchtige Aromen von Kirschen, Pflaumen,
Himb d Bromb ben hierden T , im Hint; d sind Ankla
imbeeren und Brombeeren geben hier den Ton an, im |T1 ergr}m sind Anklidnge Alkoholgehalt: 13,0 %
5310 2015 PRATELLO Torrazzo an nassen Waldboden auszumachen. Am Gaumen extrem intensive Frucht, 19 7,50  |Deutschiand
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PASSA PORIE

ch

von SuBholz hinterlasst gleichermalRen am Gaumen einen kraftigen,
ausgewogenen Eindruck,
mit einer gewissen Feinheit und fabelhaftem Schmelz.

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Sangiovese: 98%, Canaiolo: 2%
Sangiovese und ein kleiner Anteil Canaiolo zeigen Aromen frischer Kirschen und
R glovese und ein el " tanaiolo zeigen A scher € und 1 Alkoholgehalt 13.0 %
464694 (2013 Brancaia Chianti Classico roter Johannisbeeren, vor allem aber krautrig-wirzige und rauchige Noten, die Restzucker 2.28 g/| 19 7,90  |Deutschland
sich mit kraftigem Tannin und frischer Saurestruktur verbinden. . 458
Sauregehalt 5.63 g/I
Serviertemperatur 18 °C
Sauvignon
ANLAG NICHTERLEIN Carbernet Sauvignon . . Restzucker (in g/1): 0,8
2012 Holzf ft 19 10,90  |spani
trocken im Holztass gerel Alkoholgehalt: 14,0% panien
Saure gesamt (Weinséure) (in g/l): 5,5
453363  [2013 ESTERHAZY Zweigelt Kirschen und ein Hauch nach Pfeffer Zweigelt, Dekantieren 19 9,95  [spanien
12 Monate Barriques, Beerenfriichte und einen Hauch Vanille
16265  |2012 Osculum Crianza Feine Holznote Tempranillo 19 9,90 [italien
Super zu Wildgerichten
Delikate reife Beerenfrucht, Cassis, Walderdbeeren
und Hollunder, wunderbar harmonisch kombiniert mit mediterranen Krautern und
16400 2013 Passa Porte Tinto einem zarten Unterton Tempranillo (Valencia) 19 15,90 |talien
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Restzucker: -- g/|
Sauregehalt: 5,4 g/
Serviertemperatur: 16 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
. . . . o o
17162 2013 Rafael Cambra DOS Knupperklrsche, schwarze Johannisbeere, Rote Paprika, Cabernet Sauvignon 40%, Cabernet Franc 40%, 19 7,50 |waien
Lakritz, Lorbeerblatt Monastrell 20%
@A
Merlot und Cab t-Sauvi d Ref
Eine leichter, fruchtiger Wein aus den Rebsorten Merlot erlot und Labernet->auvignon und Refosco
2013 : RONCO NOLE IGT 2013 di Lenardo und Cabernet»?auwgnon und Refosco, Elch?nfaﬁlagerung \{on 6 Mgnaten. Mit Alkoholgehalt: 13,0 % 19 7,50 |atien
Aromen von Kirsche und schwarzer Johannisbeere.Der Wein zum Fisch und
Geflugel, mit Beilagen wie Auberginen, Tomaten Restzucker: 2,5 g/1
el g ginen, ! Sauregehalt: 5,5 g/|
10 Monate im EichenfaR gereift, anschlieBend nochmals 6 Monate Flaschenreife.
Ein groRer Wein mit Potential noch einige Jahre auf der Flasche zu reifen. Im
2012 LA TOTA BARBERA D'ASTI Sup. DOCG 12 Alfieri  |Bouquet Aromen von Kirsche, Wildkriuter, im Nachhall Pflaumen , schwarzer Tee. |Barbera 19 7,90 |italien
Sehr fein. Hervorragend zu allen feinen Fleisch oder Fischgerichten, mit Beilagen
wie Tomaten.
Primitivo
Der Rotwein Primitivo 2014 aus dem Salento (Apulien) aus oekologisch
. . . produzierten Trauben ist trocken und vollmundig. Alkoholgehalt: 14,0 % v
4060 2014 = Costa al Sole -Primitivo IGT Biol h- 19 7,00 |ral
ST ostaal>ole -Frimitivo lologisc Er hat eine intensive Farbe und schon eingebundene Tannine, die ihn rund und Restzucker: 2,4 g/I e
weich machen. Sauregehalt: 5,4 g/
Serviertemperatur: 16 °C
Montepulciano
Alkoholgehalt: -- %
4020 2015 Costa al Sole -Montepulciano DOC- Biologisch- ~ |[Aromen nach Trockenfriichten, wiirzig am Gaumen mit leichter Tanninstruktur 8 : 19 7,50  [italien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
‘ Nero’d Avola
e Alkoholgehalt: 12,5 %
4050 2013 Costa al Sole - Nero’d Avola IGT Biologisch- Dieser Wein hat reife Aromen von Waldbeeren, geschmeidige Fruchtfiille mit Res(:u?cizr'az 4g/l ° 19 7,50  [italien
ichen Taninen. 12,
weichen faninen Sauregehalt: 5,3 g/
Serviertemperatur: 16 °C
1 E:Cvlzjlfzser:]ubinrot mit violetten Reflexen, Duft nach reifen roten Beeren und Tourica Franca 50%, Tinto Roriz 20%,
4230 2012 Douro "3 Autores" DOC ) . . . L Touria National 10%, Tinta Barroca 10% 19 6,50 [italien
Am Gaumen Pflaumen- und Kirschfriichte, weich und vollmundig mit rundem .
und Tinta Cao 5%
Abgang.(Portugal)
Zweigelt
Dieser blaue Zweigelt besitzt eine saftig-klassische Nase, die fein fruchtumspielt ist welg
3520|2012 Blauer Zweigelt Klassik -Réschitz Gruber und leichte Weichselaromen offenbart. Am Gaumen findet sich eine dezente Alkoholgehalt: 13,0 % 19 10,50 | #sezvel
Aromatik nach schwarzem Pfeffer und eine feine Wiirze mit einem mittleren
Abgang und einer schliffigen Eleganz Restzucker: 1,6 g/1
gang 8 ganz. Sauregehalt: 5,2 g/
Merlot: 65%, Cabernet Sauvignon: 25%,
. . A R . Cabernet Franc: 10%
Ein Drittel der Reben sind Gber 40 Jahre alt, zwei Drittel zwischen 10 und 20
500438 |2006 Chat Cari Pri Jahren. Die Lt folgt natiirlich Hand. Der Wei ift fur 18 M te i 19 14,00  |nali
ateau Carignan Prima Baar:enue;e ese erfolgt nattirlich per Hand. Der Wein reift fir onate in neuen Alkoholgehalt: 13,5 % alien
ques. Restzucker: 1,7 g/|
Sauregehalt: 4,7 g/
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Aromen nach reifen Friichten und Gewiirzen. Der Wein wurde fiir 6 Monate im
Holzfass verfeinert.

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Tief granatrote Farbe und alle typischen Aromen der Nebbiolo-Traube getrocknete
Friichte, Blumen, Gewtrze und Krauter. Im Mund, die perfekte Balance zwischen |Nebbiolo: 100% Piemont
Batasiolo Barolo Tanninen, Frische und Alkoholgehalt. Absolut elegant und angenehm. Der Barolo
435897  [2010 reift fiir zwei Jahre in slawonischen Eichenfassern. Alkoholgehalt: 14,0 % 19 23,00  |[spanien
Barolo DOCG
Restzucker: 3,0 g/I
Weinbewertung: Sauregehalt: 5,2 g/
Gambero Rosso 2 Glaser
Die typische rote Rebsorte Nerello M lese findet im Westen Siziliens.Di
'? ypische ro eA ebsor eA erello A ascalese |r\ e mAan_!m esten Siziliens A|e Nerello Mascalese: 60%, Nero D'Avola: 40%
reifen Trauben mit angeknickten Stielen noch ein wenig langer am Stock, damit
Sonne und Scirocco sie eintrocknen. Entsprechend aromareich prasentiert sich der Alkoholgehalt: 13.5 %
461051 Il Passo Nerello Mascalese-Nero d'Avola 6 Monate in Barriques ausgebaute Wein: Waldbeeren, Vanille und mediterrane Restzucier' 9'7 ’/I ? 19 9,00 [spanien
Krauter im Duft, am Gaumen rund und ausgesprochen saftig mit weichen Siure ehaI;c' (’5 Zg /
Tanninen, guter Struktur und einem frischen, pikant-wirzigen Finale. Serviegrtem .ere;tugr' 14.0-18.0°C
Barrgiue 6 Monate ( Rind & Lamm ) P T !
Monastrell, Garnacha
Alkoholgehalt: 14 %
Restzucker: 17,0 g/|
o . —_ Sauregehalt: 5,1 g/l
Der Casa Carmela Semi-Dulce Tinto ist ein siffiger, vollmundiger Rotwein mit
Casa Carmela Semi-Dulce (Halbtrocken) S -bu ! Ist eln stttiger, v undig wein mi Serviertemperatur: 12,0 °C 19 9,50  [spanien
lieblichem Charakter.
Die Trauben wurden per Hand geerntet.
Temperaturkontrollierte Maischegarung erfolgte
in Edelstahtanks. Der Wein reifte fir 1 Monat in
amerikanischer Eiche vor Veréffentlichung
Der Sierra Cantabria Seleccion ist der Basiswein des Weingutes und zu 100% aus
der Tempranillo-Rebe gemacht. Sein herrlich rubinroter Charakter offenbart
Sierra Cantabria pran! 8 I ch rubt Tempranillo ---TOP--- 19 11,90  |talien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Monastrell
6- tiger Ausbau in Barri fi osischer Eiche.
monatiger }JS aAu in arrlqugs aus ranzosAlsc er Eiche | Alkoholgehalt: 14,5 % .
Montgo Im Bouquet reife Kirschen, Cassislikér und feinste, vollkommen ausgewogene Rost- 19 6,90 [ttalien
und Vanillenoten Restzucker: 5,0 g/l
' Siuregehalt: 5,67 g/
Serviertemperatur: 16,0 °C
100% Tempranillo
Das Bouquet zeigt rote Johannisbeere, Kirsche und den Duft von Biten. Zusétzlich
s Boudquet zelg ann's rscne v ut von Buten. ZUSSTZIEN |y onolgehalt: 13,5 %
wird der Eindruck durch feine Réstnoten von Kaffee und Krokant unterstitzt. Am Restzucker: 5,0 g/l
LA LOCOMOTORA - Crianza- Gaumen begeistert der Wein durch seine gute Tanninstruktur mit Frische und Saure ehal.t- é 6g7 / 19 26,50 |ttalien
k einem schénen Finale. Serviegrtem .er:;tur'gls 0
Ein sehr geeigneter Wein zu Gefliigelgerichten. P T
Der Duft ist frisch und fruchtig, jung, mit dem Aroma von roten Beeren. Am Lokale Rebsorten
Gaumen weich, sehr fruchtig und harmonisch, ein leichter Kohlensauregeschmack
BEPIN DE ETO macht ihn noch spritziger. Im Finale trocken. Alkoholgehalt: 11,5 % 19 990 |ialien
Montirosso Restzucker: 9,0 g/| !
Es wird empfohlen, den Wein mit einer Temperatur von 12-14°C im Ballonglas zu  |S&uregehalt: 5,0 g/
servieren Serviertemperatur: 12,0 - 14 °C
100% Primitivo
Intensiv und komplex in der Nase, vorherrschend rote Beeren in Begleitung von Alkoholgehalt: 14,5 %
2350 CAPOFORTE Primitivo 2015 W.(lelchsel— und Paumene.lroma. Erkennbar zarte Anklénge an Tabak und Kaffee und R?stzucker: 9,0g/l 19 14,00 |raten
1 wirzige Noten von Vanille und Kakao. Sauregehalt: 6,0 g/
3 Serviertemperatur: 16,0 °C
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Cicchetta" DOC

Fur 15 Monate im groRen Holzfass.

2 Glaser im Weinfiihrer Gambero Rosso.

Alkoholgehalt: 14,5 %

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Dunkles Rubinrot.
uniies Rubinro Nebbiolo, Barbera und Dolcetto
In der Nase finden sich Aromen von Frihlingsbliten und Pflaume. Am Gaumen
Piemonte Rosso DOC Passo del Bricco . I ! . . v N 4 _I gsbll “ . “ . 'u . |Alkoholgehalt: 13,5 % .
9730 mild, halbtrocken mit solidem Korper, im Abgang samtig und weich mit wenig 19 9,50 [italien
- Halbtrocken - « Restzucker: 17 g/
Sdure
Zu und allen gegrillten Gerichten und mildem Kase.
Corvina, Corvinone, Rondinella, Barbera und
Sangi
Nach 100 Tagen Trockenzeit im Dachboden oberhalb der Kellerei, wurden die anglovese
teilrosinierten Trauben sanft gepresst.
Nach 3 jahriger Fassreife erfolgte dann im Sommer 2014 die Abfillung in einer
o ~ach 3 Janrs : & im Sommer '€ ATLTIUNg In €I Alkoholgehalt: 15,5 % _
8880 2010 Amarone 3 Cru Rizzardi limitierten Auflage von nur 20700 Flaschen, jede einzeln nummeriert.Aromen von Restzucker: 5,75 g/l 19 20,50  [ttalien
Dérrobst, Amarenakirschen, Rosinen und kandierte Orangen. Gehaltvoll und . 2,758
K o . . . Sauregehalt: 3,9 g/
wuchtig und trotzdem sehr elegant, mit einer sanften integrierten Saure und
langem Finish.
Barrgiue 36 Monate
Dieser Primitivo besitzt eine rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. Das Bouquet
ist reich und ausgedehnt mit markanten Noten von reifen Friichten und einem
angenehmen Duft nach Likér. Am Gaumen prasentiert er sich warm, weich und Primitivo
2450 PRIMITIVO DI MANDURIA DOC Rocca wohl strukturiert. 19 7,20 |italien
Alkoholgehalt: 14,5 %
Speisenempfehlung: Gegrilltes Fleisch,
Schmorbraten, Wild und wirziger Kase
Corvina, Corvinone, Rondinella und Molinara
Valpolicella im typischen Ripasso Verfahren. Duft nach Kirschen und Krautern mit
einem Hauch Leder. Am Gaumen samtig mit weichen Tanninen und schon Alkoholgehalt: 13,0 %
. . L eingebundener Fruchtsaure. Restzucker: 2,4 g/l
8770 ?Jenglpasso Valp.cl.Sup. DOP Guerrieri Siuregehalt: 5,3 g/l 19 8,50 |spanien
izzardi
2 Glaser im Weinfiihrer Gambero Rosso (Jg 2011) Serviertemperatur: 16 °C
Limitierte Jahresproduktion von 80.000 Flaschen.
12 Monate in franzdsischen und slowenischen Eichenfasser
Dunkle, rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. Intensiv, komplex, groRartig
eingebundenes Tannin und ein unbeschreiblich vollfruchtiger Geschmack von Barbera
Barbera d'Alba superiore Rinaldi "Bricco reifen Friichten mit Nuancen von Gewdrzen, Lakritz und Vanille. _
9080 19 20,50  |spanien
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Korper, Extraktsusse, Nuancen von Waldboden, Leder und Lakritze, dazu ein wenig
Gerbstoff, erdig, harmonsich und weich im Abgang.

Sauregehalt: 4,6 g/
Serviertemperatur: 16,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst _ [Preis brutto Herkunft
Sangiovese
Typischer Sangiovese, mit schdnen Brombeeraromen, trocken und fruchtig mit
4040 Sangiovese IGT Biologisch solidem Tanningerust. Alkoholgehalt: 12,5 % 19 7,20  |Austria
Restzucker: 2.4 g/I
Gesamtsaure: 6.4 g/
Das komplexe und kréaftig-wirzige Bouquet beeindruckt neben attraktiven Aromen
16541 Juan Gil Monastrell »4 Meses en Barrica« dunkler Beeren, mit feinen Réstaromen und einer herzhaften Portion Gewiirzen  |Monastrell 19 8,50 |Austria
und Krautern.
Tempranillo: 67%, Merlot: 33%
Vielschichtiger Duft mit ansprechendem Spiel von Frucht- und Eichenholznoten,  |Alkoholgehalt: 14,0 %
403248  [2009 Finca de Villatuerta Seleccion Especial am Gaumen komplex mit guter Struktur, feinkérnigem Tannin, exzellenter Balance |Restzucker: 2,22 g/| 19 9,50  [spanien
und langem Ausklang. Reife 12 Monate in franzésischen Barriques. Sauregehalt: 5,1 g/
Serviertemperatur: 18,0 °C
Im Stahl ausgebaut, dunkles Rubingranat, in der Nase dunkle Beerenfrucht, Cassis, |Alkoholgehalt: 13,0 %
2016 Hannes Reeh Merlot Eukalyptus, blattrig-wiirzig, auch etwas Rostaromen. Am Gaumen saftig, guter Restzucker: 1,2 g/l 19 11,50  |spanien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst _ [Preis brutto Herkunft
Alkoholgehalt: 13,0 %
Wurde im Edelstahl vinifiziert. Im Duft Aromen von reifen Herzkirschen und Restzucker: 1,2 g/l
. aromatischen Zwetschgen, am Gaumen korperreich mit einem willkommenen Sauregehalt: 4,6 g/ v
441024  |2015 H Reeh Z It 19 10,50 [l
annes Reeh cweige frischen Zug, der dem Wein Schwung verleiht. Die Bezeichnung Neusiedlersee Serviertemperatur: 16,0 °C e
D.A.C. und wurde mit dem Jahrgang 2011 eingefihrt.
Syrah: 60%, G ha: 40%
Dieser unheimlich saftige, runde Rotwein ist ideal, um jung getrunken zu werden. yra o, Garnacha ?
Er wurde nicht im Barrique ausgebaut und tiberrascht stattdessen mit einer
. o wurde nicht 1 que ausgebaut und uberra: ‘teiner - Alkoholgehalt: 13,5 %
Joan d'Anguera (Biologisch) herrlich vielféltigen Frucht, einem beachtlichen Korper, guter Balance und schoner v
410312  |2013 . . . o N N Restzucker: 0,56 g/l 19 9,00 [italien
- Montsant - Lénge. Als biodynamischer Demeter-Wein Ubertrifft er die Anforderungen an den | __
. . . o o Sauregehalt: 5,3 g/
Standard-Bio-Weinbau noch um einiges, gehort die Zertifizierung doch zu den . o
. Serviertemperatur: 18,0 °C
strengsten tUberhaupt.
Tempranillo
Ein 12 Monate in franzésischen Barriques gereift. Er bringt ein herrlich
425686  [2009 Puente de Salceda Rioja Crianza WeltVGIiZWGIgteS Aronjenspektrum mut, von Rosen, Veulchen, Flueder?luten uber Alkoholgehalt: 13,5 % 19 9,00 |Frankreich
rote Friichte. Der Wein begeistert mit der Balance aus Frische und Kérper. Das Restzucker: 1,6 g/l
lange, wiirzige Finale, in dem sich feine Réstnoten zeigen. Sauregehalt: 5,2 g/
Serviertemperatur: 18,0 °C
Die handverlesenen Trauben werden leicht gepresst. AnschlieBend folgt eine 6-8
Tage lange Fermentation mit Schalenkontakt unter standiger Corvina, Rondinella, Molinara
. . Temperaturkontrolle. Fiir knapp 3 Monate wird der Wein in thermoklimatisierten
2013 Valpolicella Ripasso 19 14,00  |Portugal
poll P Edelstahlbehaltern aufbewahrt. Im Januar/Februar wird der Wein nach der i
"ripasso" Methode auf den Amarone-Schalen nachvergoren. Danach reift der Alkoholgehalt: 14,0 %
Montereé fir ein Jahr in Holzfassern aus slowenischer Eiche.
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leichtem Mandelton.

Restzucker:
Sduregehalt:
Serviertemperatur: 14,0 - 15,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Nero D' Avola
Die Aromen erinnern an rote reife Friichte und wiirzgien Komponenten. Krischen, v
Pflaumen, Pfeffer und getrocknete Gewdirze sind die Hauptdarsteller. Der
Geschmack des safti ei Rotweins wird mit einer ganz Ieicpht Schokoladennote Alkoholgehalt: 14,0 %
Nero D' Avola -Eloro- g & Restzucker: 19 10,50  |[italien
untermalt. .
Sduregehalt:
Serviertemperatur: 18,0 °C
Speisenempfehlung: Schmorbraten P
Grenache: 70%, Syrah: 25%, Mourvédre: 5%
Noten reifer Fruchtnoten und Gewlrzaromen mit Anklangen von schwarzer Alkoholgehalt: 16,0 %
2015 Les Dauphins Réserve Rouge Johannisbeere. Am Gaumen zeigen sich elegante und samtige Tannine mit einer  |Restzucker: 0,0 g/I 19 7,50  [ttalien
schonen Aromenfulle und Frische im Finale. Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 16°C
In der westlichen Anbauregion Portugals entsteht ein wirziger, kraftiger Tinta Roriz, Castelao und Cabernet Sauvignon
Rotwein. Im Bukett und am Gaumen reife Friichte mit feinen
Rostaromen und einer gefalligen Tanninstruktur Alkoholgehalt: 14,5 %
4360 2013 Reserva Dos Amigos 19 11,50  |talien
Restzucker: 5,9 g/l
Sauregehalt: 5,4 g/
GroRes Holzfass Serviertemperatur: 16,0 °C
Corvina, Rondinella,Merlot,Molinara, Sangiovese
und Negrara
Dieser Wein hat einen leicht wiirzigen Duft. Er ist Trocken und schmackhaft mit Alkoholgehalt: 12,09
8730 Bardolino Classico DOP Guerrieri Rizzardi I I ' icht wirzig “ ! “ : g 0% 19 8,80 [italien
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saftig, dichte Frucht, zarte Wirze, mineralisch und samtig.

Fruchtig frisch

Restzucker: 6,0 g/l
Sauregehalt: 5,8 g/
Serviertemperatur: 14°C- 18,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst Preis brutto Herkunft
Dunkles Rot im Glas. Fruchtig, mit intensivem Duft von reifen Erdbeeren, Corvina, Rondinella,Merlot,Molinara, Sangiovese
weich und harmonisch, weinig. Aromen von Weichseln. und Negrara
Weich, samtig, mild und gehaltvoll.
Alkoholgehalt: 13,5 %
6790 Valpolicella DOC Ripasso MBM Restzucker: 19 12,50 |[italien
Gold bei Mundus Vini 2012 und 2013 Sduregehalt:
Serviertemperatur: 18,0 - 20,0 °C
Lecker zu Grillfleisch, Pasta mit herzafter Sauce und gut gereiftem Kase.
Ausbau: Edelstahltank, Eiche, Flasche
Duft nach Marasca Kirschen,Pflaumen und Gewiirzen.Am Gaumen konzentrierte . .
! . : . . u‘ wurz . “ z I 70% Montepulciano, 25% Sangiovese und 5%
samtige Frucht. Gehaltvoller Rotwein mit sanften Tanninen Cabernet Sauvienon
Libenter rosso piceno e 19 15,90  [italien
Ein echter Geheimtipp!!!
fn echter Geheimtipp 14 Monate im Barrique und groRes Holzfass
Sangiovese: 80%, Merlot: 20%
Eine moderne, volle, eindrucksvolle Chianti Classico Riserva. Der Merlot-Anteil
452623 Brancaia Chianti Classico Riserva sorgt fur den unvergleichlichen CI.'larme u.nd erganzt die elegante Sangiovese Alkoholgehalt: 13,5 % 19 21,00 |katen
Frucht um ansprechende Sanftheit und viel Schmelz. Restzucker: 1,4 g/l
16 Monate reifte der Wein in Barriques, 50% davon sind neu. Sauregehalt: 5,9 g/
Serviertemperatur: 18 °C
Die Teroldego Riserva wurde in Barriques ausgebaut. Der Wein zeigt eine sehr Teroldego
schéne Nase mit Aromen von Zwetschgen, Pflaumen, Cassis, Kirschen, Zeder,
479090 Castel Firmian Teroldego Riversva Kakao, Nelken, mineralische Noten und florale Akzente. Am Gaumen fleischig, Alkoholgehalt: 13,0 % 19 9,50 |waien
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klaren violetten Ténen.

Restzucker: --g/l
Sauregehalt: -- g/l
Serviertemperatur: 18,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Cannonau: 100%
Jerzu Cannonau
Cannonau di Sardegna DOC, Antichi Poderi di . . . . .
459160  |2013 Jerzu g Saftige Beerenfrucht trifft hier auf mediterrane Macchia-Aromen, untermalt von  |Alkoholgehalt: 13,0 % 19 950 |ialien
einem feinkdrnigen Tannin und einer stidlichen Warme. Restzucker: --g/l ’
SANONY _sardinien- Sauregehalt: ]
® Serviertemperatur: 10,0 °C
Barbera: 100%
, Am Gaumen ist der Barbera gut strukturiert mit mineralischem und wiirzigem
Borgogno Barbera d'Alba . L X . .
713962 |2014 Abgang nach Kirschen und Pflaumen. Ein kérperreicher Wein von klassisch Alkoholgehalt: 13,0 % 19 19.90  |spanien
Piemont elegantem Zuschnitt mit saftiger Frucht, feiner Tanninstruktur und mineralischer |Restzucker: 2,4 g/ ’
Frische, der 6 Moante in groRen Eichenholzfassern reifte. Sauregehalt: 6,7 g/
Serviertemperatur: 18,0 °C
70% Corvina, 30% Rondinella
Alkoholgehalt: 13,8 %
Er verwdhnt mit einem fruchtig-wiirzigen Bouquet von dunklen Frichten, gepaart |Restzucker: 4,50 g/I
2013 Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC - mit Gewdlirzen und Zimt sowie einem Hauch von Schokolade. Saur'egehalt: - g/l 19 17,00 |raten
Bolla Serviertemperatur: 16,0 °C
GenieRen Sie ihn zu kraftigen Pastagerichten, Braten, Schmorgerichten und
gereiften Kasesorten. Dekantieren empfohlen
100 % Aglianico
Dieser Wein ist klar und komplex, mit einem angenehmen Hauch von Kirschen und
Tombacco Aglianico roten Beeren, gefolgt von einer Vanille und wiirzigen Note. Dunkel, tief rot, mit Alkoholgehalt: 13,0 % 19 9,50  [italien
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einem angenehmen Hauch von
wird es voll und rund.

Serviertemperatur: 14,0 - 18,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Tempranillo
Ein fruchtig-runder Rotwein aus der Navarra. Der Wein reifte einige Monate in Alkoholgehalt: 13,0 %
741407  |2014 Baluarte Roble Eichenfissern, was ihm eine weiche Struktur mit schéner Balance bescherte. Sehr |Restzucker: 1,33 g/I 19 7,00 |italien
angenehm zu trinken. Sauregehalt: 4,98 g/I
Serviertemperatur: 18,0 °C
Tinta Amarela, Tinta Cao, Tinta Roriz, Touriga
Franca, Touriga Naciona
. Kraftig, robust und voller Kérper mit Aromen frische Friichte und einen langen
Croft Fine Ruby Port X . . . . - R
Finale. Eignet sich leicht gekiihlt wunderbar als Aperitif oder mit Raumtemperatur |Alkoholgehalt: 20,0 % 19 1150  |ialien
Leicht siR zusammen mit einem kostlichen Dessert. Weitere Nach der Vinifizierung reifte der|Restzucker: --g/I ’
Port fiir 3 Jahre in groRen Fassern aus alter Eiche. Sauregehalt: - g/l
Serviertemperatur: 14°C-18,0 °C
50% Groppello, Marzemino 20%,
15% Barbera, Sangiovese 15%
Rotwein vom Weingut Malavasi, dunkles Schwarzkirschrot, viel Fruchtaromen von
Malavasi Nero del Lago Kirsche, schwarzer Johannisbeere, Blaubeeren und Krauter. Rebsorten 50% Alkoholgehalt: 12,5 % 19 11,50  |italien
Groppello, Marzemino 20%, 15% Barbera, Sangiovese 15%. Restzucker: 5,6 g/l
Sauregehalt: 6,6 g/
Serviertemperatur: 8,0 - 10,0 °C
Cuvée
Alkoholgehalt: 14,0 %
Am Anfang stark, dann glatt und samtig mit nur und zarter Gegenwart von Res(:u?cizr'a 5.09 g/|°
Tanninen. Am Ende wird es voll und rund. Ausgezeichneter Nachgeschmack mit .
2009 Biferno Rosso DOC Tombacco I wi Vol Y usgezel g I Sauregehalt: 5,92 g/ 19 9,00 [italien
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reichhaltiger, warmer Wein, mit perfekter Saure, harmonisch und schmackhaft.

Serviertemperatur: 16,0 - 18,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Refosco
Alkoholgehalt: 13,0 %
. . . . . Restzucker: 3,2 g/l
013 Refosco DOC Pradio Tiefes, a"nsprechent.ies Rl.!b.l.nrot. Aﬁklange VFJn Waquruchten, Tabak und Cassis. Sauregehalt: 5,17 g/l 19 9,00 |waien
Gute Wiirze und Mineralitat. Der ideale Wein zu Wildgerichten. . o
Serviertemperatur: 16,0 - 18,0 °C
Rubinrot mit kirschfarbenem Schimmer.
Fruchtige Nase nach Kirsche, Pflaume und schwarzem Holunder. Leichte
ucntig ' ume und schwarz . : Alkoholgehalt: 14,0 %
Wiirznoten.
Am Gaumen stoffig, trocken und geschmeidig mit fruchtigem Tannin und gut Restzucker: -/l
201 PRIMITIVO DI MANDURIA DOC-UNO- ‘ "8, g & 8 g Sauregehalt: 5,1 g/l 19 11,00 |alien
eingebundener Saure. . o
Serviertemperatur: 16,0 - 18,0 °C
Ein suffiger Roter, der bestens zu Grillfleisch, Schmorgerichten, herzhafter Kiiche
im Allgemeinen und Abenden mit Freunden passt.
Nero d'Avola
. 9
Mit einem dunklen Kirschrot mit brillanten violetten Reflexen steht er im Glas. Da Alkoholgehalt: 13,5 %
ibt es Krduter wie Thymian und Rosmarin, herrlich reife Friichte wie Restzucker: --g/!
2012 Cantine Paolini Nero d'Avola 'Baglio Amafi' 8 I v ! . . . Sauregehalt: - g/ 19 13,50  [Frankreich
Wildkirschen, Granatapfel und Maulbeeren und einen verfiihrerischen Hauch . N
. . . Serviertemperatur: 14,0 - 16,0 °C
orientalischen Gewdirzen.
Negroamaro
Alkoholgehalt: 15,5 %
Im Duft finden sich Aromen von reifer, roter Frucht und zarten Nuancen von Restzucker: --g/l
2015 Capoforte Negroamaro Salento IGT - 2014 Vanille und Kakao, Tabak und Kaffee. Am Gaumen ist der Negroamaro ein Sauregehalt: -- g/l 19 11,50  |talien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
70 % Grenache, 20 % Syrah und 10 % Carignan
Alkoholgehalt: 14,5 9
Domaine Cabirau Cotes du Roussillon 2012 ist eine Cuvée aus 70 % Grenache, 20 % Restzucier' g/I’ &
0, . . o . ™ . -
2012 Domaine Cabirau Cates du Roussillon 2012 Syrah und 10 % Caljlgnan, die auf steilen Schleferhangen gedelhen. Der Ausba}u des Siuregehalt: g/l 19 16,90 |raten
Grenache erfolgte in Zementtanks, Syrah und Carignan reiften sechs Monate in . o
R . L R Serviertemperatur: 14-16°C
zwei Jahre alten Fassern aus franzésischer Eiche.
Corvi
Aus der Einzellage "Munus" vinifiiziert aus sehr alten Rebstécken. Aromen von °r‘"_”a'
| X " . X Rondinella, Merlot
: Kirschen, Brombeeren und Gewdirzen. Gut strukturiert mit groRer Eleganzund
langem Finish dhnelt er den groRen Burgundern
‘ Alkoholgehalt: 13,0
| Bardolino Cl. Sup. DOCG Munus Guerrieri oholgena 0% )
8760 013 f ) ' . ) o ) - Restzucker: --g/I 19 11,90  |spanien
Rizzardi Passt zu gegrilltem Fleisch, wiirzigen Speisen und gerduchertem .
- A Fisch Sauregehalt: -- g/I
Serviertemperatur: 14-16°C
12 Monate in Barri d grof
Limitierte Jahresproduktion 33.000 Flaschen . on“a € In Barriques und groten
Eichenfassern
Monastrell, Cabernet Sauvignon und Merlot
Alkoholgehalt: 13,5 %
16 Monate im Barrique, danach 20 Monate Flaschenreifung. StiBliche Restzucker: --g/l
4570 2013 ) Laudum Reserva Beerenfrucht, Flazu etw:fs Haseﬂlnussﬂund Ge\.Nurze, |?|Cht. r?uchlg—n"]merallsch. Klar Saur'egehalt: g/l 19 11,00  |spanien
und gerade, feines Tannin, schone Lange. Spitzenwein mit internationalen Serviertemperatur: 14-16°C
Auszeichnungen.
Ausbau 16 Monate im Barrique,
20 Monate Flaschenreife
Cannonau
Im Duft mit A Tabak, Pfl , Kirsch d et Veilchen. |
m Du Aml romerT vor? aba A aume, Kirsche und etwas Veilchen. Im Alkoholgehalt: 14,0 %
Mund wirkt er intensiv, mit fruchtig Restzucker: /
5180 2011 Cannonau di Sardegna Riserva DOC Dolianova -wirzigen Noten. Feine edle Holztone, samtig weich im Abgang. N P8 19 12,50  |Frankreich
Sauregehalt: -- g/I
A Serviertemperatur: 14-16°C
Sizilien
Ausbau im Barrique
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tiefdunklen Frucht und bietet viel Trinkfreude und Vergnugen.

Sauregehalt: 5,1 g/
Serviertemperatur: 16°C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Temperanillo - Bio -
Ein blumig-fruchtbetontes Bouquet von frischen siR gereiften roten Friichten
699615  |2015 30 Wishes Tempranillo -Bio- (besonders Erdbeeren, Heldelbeeren)"ur!d warmen \{vumgen Anklangen. Mit viel |Alkoholgehalt: 13,0 % 19 890 |austria
Frucht auch am Gaumen, kraftvoll, wiirzig und dabei angenehm rund und sofort  |Restzucker: -g/I
zugéanglich mit harmonischer Balance von aromatischer Beerenfrucht, sanft Sauregehalt: - g/l
gereiftem Tannin und saftiger Saurefrische. Serviertemperatur: 16°C
Marselan - Bio -
Ein intensives fruchtbetontes Bouquet von reifen roten und schwarzen
Waldbeeren (Erdbeeren, Brombeeren, Blaubeeren, Himbeeren), unterlegt mit den
A - aldbeeren (Erdk A ) € Alkoholgehalt: 14,0 % ,
699915 2015 Just Fucking Good Wine -Bio- wirzigstiRen Vanillenoten der neuen Eiche 19 12,00 |Austria
Restzucker: -g/l
_— . . . ... . |Séauregehalt: - g/
Der Wein wirkt am Gaumen kraftvoll, aromatisch vollmundig und vielschichtig mit . o
. . . . . . Serviertemperatur: 16°C
samtweich gereiftem Tannin und gut eingebundener Eiche, die satte Frucht des
Bouquets ist auch am Gaumen présent.
60% Merlot, 40% Tannat
Farbe: rotviolette Farbe mit kirschroten Glanzlichtern Duft: aromatisch
vielschichtiges Bouquet von reifen dunklen Waldbeeren (Schwarze
e ' chtig 4 ! ; en ( Alkoholgehalt: 12,5 % .
217114  |2014 = Fleur de d'Artagnan Merlot-Tannat Johannisbeeren, Brombeeren), feinen blumigen Anklangen und zarten Restzucker: / 19 7,00  |Austria
Gewdirznoten Geschmack: am Gaumen frisch und lebendig mit viel weicher, Saure ehal.t' »g /
saftiger Frucht, feiner Wirze und sanft gereiftem Tannin, das dem Wein Struktur X g 8 N
X . . w Lo . Serviertemperatur: 16°C
und eine schone, aromatische Lange im Finale verleiht
Zweigelt
Durch die Spontangarung im Tank und im AnschluB 10 Monate Ausbau in
Eichenfésse?n auf jer ei genen Hefe, zeigt er sich im Glas mit einer vollreifen Alkoholgehalt: 12,0 %
2015 Preisinger- Zweigelt Kieselstein - Bio - 8 2618 ! Restzucker: 1,3 g/l 19 13,50 |[italien
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vollen Korper, stiBen, reifen Tanninen sowie einem nachhaltigen balsamischen
Finish

Sauregehalt: 5,5 g/
Serviertemperatur: 17°C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Zweigelt
Alkoholgehalt: 13,5 %
2015 Bayer - Zweigelt Zeitlos Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, in der Nase vollbeerige Brombeeren, Restzucker: 1,0 g/ 19 10,50  |[italien
Herzkirschen und saftige Zwetschken. Sauregehalt: 5,0 g/
Serviertemperatur: 16°C
Zweigelt und Blaufrankisch
Alkoholgehalt: 13,0 %
2015 Glatzer - Zweigelt Rebencuvée Eine Cuvée Fruchtbetonter, siiffiger Sortenvertreter mit Kirscharomen und feinem |Restzucker: 2,1 g/I 19 9,50  |italien
Gerbstoff Sauregehalt: 5,1 g/
Serviertemperatur: 17°C
Alkoholgehalt: 12,5 %
Kraftige dunkelrote Farbe. In der Nase Aromen von dunklen Beeren, etwas Restzucker: - g/l
2330 LINTEO Aglianico del Beneventano Pflaumenmarmelade, imposant. im Geschmack kraftvoll und konzentriert, dabei  |Siuregehalt: -- g/I 19 7,00 |italien
aber trotzdem weich und geschmeidig. Serviertemperatur: 16°C
Edelstahltank
Aglianico
Zum Teil in franzésischen Barriques gereift, verwohnt dieser Aglianico mit einem
Bouquet von roten Friichten, Kirschen und Veilchen, gepaart mit Nuancen von Alkoholgehalt: 13,5 %
29122314 |2014 Pipoli Aglianico del Vulture Vanille, Lakritz und schwarzem Pfeffer. Am Gaumen zeigt er sich warm, mit einem |Restzucker: 7,0 g/| 19 9,50  |italien
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seinen gut ausbalancierten Korper. Ein klassischer Essensbegleiter

Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 16°C

Edelstahltank

36/48

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Aglianico
Dieser elegante, rubinrote Aglianico offenbart die charakteristischen Aromen der
N > 18 ! Alkoholgehalt: 13,5 %
- - - Rebsorte nach dunklen Friichten, Lakritze und Waldbeeren. Am Gaumen )
24560814 (2014 Rubrato Aglianico Irpinia Aglianico . . . . . R Restzucker: 2,1 g/ 19 7,50  |italien
prasentiert er sich wunderbar ausbalanciert, mit zarter Struktur und einem .
. . X . ... |Sduregehalt: 5,1g/|
Nachhall, der angenehm frische, fruchtige und delikat aromatische Noten enthdllt. X o
Serviertemperatur: 16°C
Refosco
Rubinrot im Glas mit einem Duft nach reifen Brombeeren. Der Geschmack wird Alkoholgehalt: 12,0 %
7281 Refosco Cielo bestimmt durch eine weiche Frucht mit sanfter Gerbsaure die den Wein Restzucker: 5,5 g/I 19 6,90  |Frankreich
harmonisch machen. Sauregehalt: 5,1 g/
Serviertemperatur: 16°C
Sangiovese, Primitivo, Negroamaro
Das Bouquet dieses tiefroten Weines hat Anklange von reifen roten Friichten und |Alkoholgehalt: 14,5 %
7450 Gran Maestro Appassimento Puglia Rosso siiRe Tannine, dem ein intensiver und reichhaltiger Geschmack mit siiRen, weichen|Restzucker: - g/| 19 9,50 [italien
Tanninen folgt. Sauregehalt: -- g/l
Serviertemperatur: 16°C
Aglianico, Piedirosso
Alkoholgehalt: 13,5 %
In der Nase enthiillt er sofort seine Jugendlichkeit und Frische mit Aromen von Restzucier' 0,0g/l °
24561913 2013 Trigaio Vino Rosso roten Friichten wie Kirsche und Himbeere. Am Gaumen beeindruckt er durch (008 19 6,20  |Frankreich
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
60% Merlot, 40% Tannat
Farbe: rotviolette Farbe mit kirschroten Glanzlichtern Duft: aromatisch
ielschichtiges Bouquet von reifen dunklen Waldbeeren (Schwarze
. vielschiehtiges Souguet von reften dunkien | ren (Schwarz Alkoholgehalt: 12,5 % ,
217114  |2014 Fleur de d'Artagnan Merlot-Tannat Johannisbeeren, Brombeeren), feinen blumigen Anklangen und zarten Restzucker: / 19 10,50  [italien
Gewdrznoten Geschmack: am Gaumen frisch und lebendig mit viel weicher, Sure ehal.t' g/l
saftiger Frucht, feiner Wiirze und sanft gereiftem Tannin, das dem Wein Struktur X g 8 o
. N . s . . Serviertemperatur: 16°C
und eine schone, aromatische Lange im Finale verleiht
Nero D'Avola: 80%, Cabernet Sauvignon: 20%
Alkoholgehalt: 13,5 %
Prachtige, in franzosischen Barriques ausgebaute Cuvée mit reifer Frucht und
Arancio Cantodoro IGT 2013 . Ag . q 8 Restzucker: 6,0 g/| 19 14,90  [spanien
sizilianisch-mediterranem Charakter. .
Sauregehalt: 5,5 g/l
Serviertemperatur: 8°C
Syrah Grenache
Alkoholgehalt: 9,0 %
Aromen von reifen Sauerkirschen, Erdbeeren, saftig mit sanfter Frucht und feiner
2015 Pugibet Rouge Syrah Grenache Wiirze J Restzucker: 0,0 g/l 19 7,00  |Frankreich
Sauregehalt: 5,7 g/
Serviertemperatur: 16°C
50% Lagrein, Teroldego 50%
Alkoholgehalt: 13,0 %
Restzucker: 7,5 g/l
119141  |2013 Castel Firmian Nerofino Kirschen mischen sich in der Nase mit zarten Nuancen von Krautern und Marzipan. Sauregehalt: 6 Og//l 19 10,50 |[italien
Am Gaumen wiirzig,herzhaft, frisch und mit rundem Abgang . g o0 .
Serviertemperatur: 16°C
Der Reserva reift 12— 15 Monate in franzésischer und amerikanischer Eiche und Tempranillo, Graciano
anschlieBend mindestens 24 Monate in der Flasche. Seine helle kirschrote Farbe
4470 Reserva DO Rioja, Ugarte und sein Bouquet aus reifen Friichten mit Noten von StiBholz, Vanille und Alkoholgehalt: 14,5 % 19 14,90 [spanien
Rostaromen Uberzeugt. Am Gaumen ist er ausgewogen, intensiv und weich mit
einem fruchtigen Abgang
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Montepulciano, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Sangiovese
Der rubinrote Passo dei Sani hat einen lippigen Geschmack mit Noten der
2014 Passo dei Sani, Loggia dei Sani Morellokirschen und Blaubeeren. Im Geschmack ist er weich und trocken. Alkoholgehalt: 14,0 % 19 6,95 |italien
Dieser Appassimento Negroamaro wird zu 100% aus Negromaro Passito- Trauben .
K . . Negroamaro Passito
hergestellt, die nach der Lese angetrocknet werden, um die Zuckerkonzentration
in den Beeren zu erhdhen. Er schimmert dunkel orange-rot im Glas. Im Bouquet
. inden ! ) s L ooud Alkoholgehalt: 14,0 % ,
8666 Appassimento DOC Carlo Scala intensiver Duft nach reifen Pflaumen, Zartbitter- Schokolade und Krdutern. Sehr Restzucker: 12,0- g/l 19 11,90 |[ialien
kraftig im Geschmack mit viel Power. Nachhaltiger Abgang mit weichen Tanninen. |_. FLev 8
Sauregehalt: 5,6 g/
Serviertemperatur: 18,0 °C
elegant, fruchtig und vollmundig ' P Y ’
Monica
Mit wundervollem Beerenduft, komplexer Struktur, viel Frucht und einer
harmonischen Fiille gesegnet. Der Monica présentiert sich in hellem klarem Alkoholgehalt: 14,0 %
3320 2015 Ipno Monica di Sardegna DOC Pili . . gesee - P A € ° 19 11,90  |walien
Rubinrot. Ein angenehm samt-wirziger Genusstropfen von einem der besten Restzucker: - g/I
Erzeuger Sardiniens Sauregehalt: 5,7 g/
Serviertemperatur: 16,0 °C
Vermentino di Sardegna
Das Bukett ist fruchtbetont und vollgepackt mit Blitenaromen, etwas g
Stachelbeere, Kiwi und exotisch-tropischen Fruchtaromen. Am Gaumen findet sich
. . - K . I . . . Alkoholgehalt: 12,5 % :
3310 2015 Ipno Vermentino di Sardegna DOC Pili beim Vermentino von Pili eine harmonische Fruchtsdure mit leichter Mandelnote Restzucker: Y 19 11,00  [italien
und mineralischem Unterton. Ein fruchtiger Abgang setzt dem Ganzen die Krone . . 8
auf Sauregehalt: 5,7 g/I
: Serviertemperatur: 16,0 °C
Primitivo
Purer, direkter Primitivo aus dem renommiertesten Primitivo-Anbaugebiet, das
rer ot . € Alkoholgehalt: 14,0 %
. - sich 6stlich von Tarent erstreckt. Rebsortentypischer Duft nach Zwetschgen, v
576525  |2015 Ognissole Primitivo . . v Restzucker: 5,6 g/l 19 9,50 [italien
dunklen Waldbeeren und Schwarzkirschen, saftig-rund am Gaumen mit Kérper, .
. R « Sauregehalt: 7,05 g/
sanftem Tannin und ordentlicher Lange. . N
Serviertemperatur: 18,0 °C
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von reifen roten Friichten, Pflaumen und Brombeeren hervor. Am Gaumen
entwickelt sich der Wein warm und weich mit samtiger Fille und mit einer
minimalen RestsiiBe im Abgang. Ein absolut unschlagbarer Bio-Wein

Alkoholgehalt: 14,5 %

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Tempranillo
Alkoholgehalt: 13,0 %
301416  |2015 Costa Azul Oak Aged Restzucker: 4,0- g/ 19 6,90  |spanien
Sauregehalt: 4,8 g/I
Serviertemperatur: 18,0 °C
Die vollreifen und gesunden Trauben wurden Anfang Oktober sorgfaltig von Hand |Zweigelt
gelesen, selektioniert und in 350 kg Kisten ins Presshaus gebracht. Um ein
Optimum an Frucht, Farbe und Extrakt zu erhalten wurde wahrend der Alkoholgehalt: 13,0 %
3740 2015 Blauer Zweigelt Selection Lauschen -Bio- ptimu . A o ) A € ° 19 12,50  |Austria
alkoholischen Garung der Most einmal taglich tiber die festen Bestandteile der Restzucker: 1,0 g/I
Maische gegossen. Der typische Rotwein aus Osterreich—ein feinfruchtiger, Sauregehalt: 5,9 g/
wiurziger Zweigelt. Serviertemperatur: 16,0 °C
60 % dieses Weines reift fir 24 Monaten in Eichenfdssern und 40 % reifen fiir 18
Monate in franzésischen Barriquefassern, um danach weitere 6 Monate in der Corvina, Rondinella, Molinara
Flasche zu ruhen. So entsteht das intensive rubinrot dieses Amarone. Im Bouquet
Amarone DOCG Campagnola 19 26,00 |talien
pag ist er warm, wiirzig und sehr stark mit intensiven Aromen nach Kirsche, Alkoholgehalt:15,0 %
Bittermandel und Vanille. Am Gaumen zeigt er sich sehr intensiv, vollmundig und
samtig
Tiefdunkles Rotviolett schimmert im Glas. Im ersten Duft dominieren fast siiRe
Elemente, wie sonnengereifte Heidelbeeren und Brombeeren, danach erst
mischen sich Rostaromen und dieses Jahr intensiv Veilchen und burgundische St. Laurent
Noten in das attraktive Bukett. Auch am Gaumen dominieren Heidelbeeren, siiRe :
3533 St. Laurent Bio Nussbaum Wurzinger Kirschen und dunkle Friichte, die finessenreich mit den Tanninen zu einem Alkoholgehalt: 13.0 % 19 18,00  |Austria
geschmeidigen, engmaschigen Tropfen, mit toller Textur und langem, blumigen g s
Abgang verschmelzen. Fiir uns ist der St. Laurent ein wahrer Gentleman
Brombeeren, Heidelbeeren & Rostaromen
Dieser organisch angebaute Negromaro - Zinfandel Cuvee hélt was sein Name
verspricht. Die Komplexitat der Negroamaro Traube in Kombination mit der Zinfandel, Negroamaro
intensiven Frucht des Zinfandel bringt ein komplexes, intensives Aroma mit Noten
8888 Negroamaro Zinfandel BIO s P 19 10,00  |italien
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Vanille, Nelken, Mokka, Schokolade, Marzipan und Veilchen.

Alkoholgehalt:13,5 %

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
654017 Castillo del Rey Tempranillo Alkoholgehalt: 12,0 % 19 5,00  [Spanien
Restzucker: 3,53 g/I
Sauregehalt: 5,05 g/l
Serviertemperatur: 18,0 °C
Negroamaro, Primitivo
Dunkel, rubinrot mit granatfarbenen Nuancen. In der Nase zeigt sich ein
intensiver, angenehmer Duft mit Anklangen von reifen roten Frichten und
Tombacco Salentino : . ver, g' Y ' 8 N v X I K : Y A u o Alkoholgehalt: 14,0 % 19 10,50  [italien
wirzigen, holzigen Noten. Am Gaumen prasentiert sich ein voller Krper mit Rost— Restzucker: — g/l
und Gewdrzaromen, der samtig mit einem runden, vollen Finish endet . © 8
Sauregehalt: -- g/l
Serviertemperatur: 18,0 °C
Grenache: 70%, Syrah: 25%, Mourvedre: 5%
Noten reifer Fruchtnoten und Gewlrzaromen mit Anklangen von schwarzer
Johannisbeere. Am Gaumen zeigen sich elegante und samtige Tannine mit einer  |Alkoholgehalt: 16,0 %
2015 Les Dauphins Réserve Rouge schonen Aromenfulle und Frische im Finale. Restzucker: 0,0 g/l 19 6,50  |Frankreich
Sauregehalt: 0,0 g/
Passt zu: Bratwurst und Kotelette Serviertemperatur: 16°C
60% Grenache, 30% Syrah, 5% Mouvedre, 5%
Carignan
Der Duft des Les Dauphins Grande Réserve Rouge erinnert an saftige, gut gereifte
dunkle Beeren, wie Heidelbeeren, umgarnt von einer Nunace schwarzem Pfeffer. |Alkoholgehalt: 16,0 %
2017 Les Dauphins Villages Grande Réserve Rouge g g ° 19 7,90  [Frankreich
Restzucker: 0,0 g/I
Passt zu: Raucherschinken und gut gereiftem Kase. Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 16°C
Tempranillo ( La Mancha)
Er zeigt eine tolle Nase mit Aromen von Brombeeren, Kirschen, Rauchfleisch
Finca Constancia Parcela23 zeigtel ! v P »hau e 19 11,00 |spanien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
5400 Merlot & Raboso IGT Il Saporito Himbeere und Heidelbeere Merlot & Raboso 19 6,00 [italien
Merlot, Corvina
Der Baccolo rosso besitzt ein tiefes Bordeauxrot. Das Bouquet ist wiirzig
aromatisch und erinnert an reife Friichte. Im Mund ist er rund und lange
) g Alkoholgehalt: 13,0 % ,
7470 Baccolo IGT rosso Appassimento anhaltend. 19 7,50  [italien
Restzucker: g/l
. . . Sauregehalt: g/l
Beerenfriichte, rote Kirschen und etwas Tabak und Gewtirze . o
Serviertemperatur: 18,0 °C
Tinta Roriz | Touriga Nacional
Alkoholgehalt: 13,0 %
. . . . Am Gaumen angekommen, vereint dieser Premium Tinto die fruchtigen Ankldnge 8 ?
687717 2017 Vinha Maria Premium Tinto L . . Restzucker: 4,0-g/| 19 6,50  |portugal
der Nase mit einer dezenten Holzwiirze, die er dem Fassausbau verdankt .
Sauregehalt: 4,8 g/
Serviertemperatur: 10,0 °C
Geschenkidee !!!! Flasche ist aus Beton Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
elegant, fruchtig, vollmundig Alkoholgehalt: 15,0 %
5999 2018 CABERNET DI CABERNET Dieser Wein ist klar und komplex, mit einem angenehmen Hauch von Kirschen und |Restzucker: 10,6 g/I 19 42,00 |ialien
roten Beeren, gefolgt von einer Vanille und wiirzigen Note. Dunkel, tief rot, mit Sauregehalt: 5,6 g/
klaren violetten Toénen. Serviertemperatur: 10,0 °C
65% Tempranillo, 35% Monastrell
Intensives blumig-fruchtiges Bouquet von siiB gereiften roten Beeren (Erdbeeren, ? P ?
Himbeeren), Bliten und Krautern mit zarten kandierten Noten
! ), Bliiten u Y e : Alkoholgehalt: 12,5 %
699818 2018 Neleman Temp-Monastrell -BIO- Restzucker: 4,0- g/| 19 7,50  [spanien
P als Valencianer, natdrlich zur Paella aber auch zu allerlei Tapas, Wurst und . g/
X . X . . . Sauregehalt: 4,8 g/
Schinken, gegrilltem Fleisch, Fisch und Geflugel, zu geschmortem Gemdse, . o
. . . R . Serviertemperatur: 12,0 °C
pikanten Pastagerichten und mittelkraftigem Kase
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Bestell-Nr.

-Rose-

harmonischen und sanften Geschmack ist der La Scolca Rosato Chiara ein idealer
Begleiter zu gegrilltem Fisch, oder gegrillten Meeresfriichten

Sauregehalt: -- g/l
Serviertemperatur: 10,0 °C

Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst Preis brutto Herkunft
Ihr groRes Talent fiir herrlich fruchtvolle Rosés hat die typisch apulische Rebsorte
Primitivo schon oft unter Beweis gestellt. Ognissole schafft es, dieses Talent Primitivo
bewundernswert zu nutzen und einen Rosato auf die Flasche zu bringen, der
453549 |2014 Ognissole Rosato Salento florale Noten (Rosen, Geranien) ebenso zu bieten hat wie reichlich Kirsch- und Alkoholgehalt: 13,0 % 19 9,90 |Austria
Beerenaromen. Am Gaumen zeigt er sich frisch, ausgewogen und nachhaltig. Restzucker: 3,0 g/I
Sauregehalt: 6,08 g/|
Frisch & mineralisch aus Ampulien
Navarra ist beriihmt fiir seine Rosés, und der Gran Feudo Rosado ist seit Garnacha
Jahrzehnten einer der beliebtesten und erfolgreichsten und der MaRstab in seiner
421166 |2014 GRAN FEUDO Rosado Preisklasse. Alkoholgehalt: 13,5 % 19 6,20  [Frankreich
Er lockt mit leuchtender Farbe, herrlicher Beeren- und Zitrusfrucht, gutem Kérper. |Restzucker: 5,5 g/|
Sauregehalt: 1,3 g/
n der Nase hat man ein schénes Bouquet aus fruchtigen Noten wie Apfeln, Groppello.Marzemino. Barbera, Sangiovese
5320 2004 L PRATELLO Chiaretto Rosé BIO Banane, Birne sowie Mandeln. Die Fruchtigkeit spirt man auch im angenehm ppefo, ’ » 2ang 19 6,00  |Frankreich
frischen Geschmack.
IR
—
Brilliantes Rosé mit violetten Nuancen. In der Nase delikate Aromen von Gaglioppo
Himbeeren, Schwarzkirschen und Rosenbldttern. Am Gaumen ist er duRerst
8530 Ciro Rose DOC Mabilia Ippolito ) o N 19 9,00  |Deutschland
delikat, trocken und fruchtig, mit angenehmer ausgewogener Saure, elegant und
Alkoholgehalt: 13,0 %
anhaltend.
Cortese, Pinot Nero
Der La Scolca Rosato Chiara hat eine Farbe, die an Walderdbeeren erinnert.Mit Alkoholgehalt: 12,0 %
2015 La Scolca Rosa Chiara Rosato seinen intensiven Aromen von Orangenbliiten und Hagebutte sowie dem Restzucker: --g/l 19 990 |ialien
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Erdbeeren und frisch aufgeschnittener Pink Grapefruit. Zartmineralische Anklange,
gtherische Citrusaromen und florale Nuancen runden das Bukett ab.

Sauregehalt: 0,0 g/
Serviertemperatur: 8°C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
80% PETIT VERDOT, 10% CABERNET
SAUVIGNON, 10% MERLOT
Dieser wunderbare frische, mineralische und schlanke Wein leuchtet im Glas in
einem edlen Altrosa. In der Nase duftet er nach Wildkrautern, roten
. . X R . R L X Alkoholgehalt: 13,0 % :
5890 2015 Rosa del Lago Chiaretto DOC, Malavasi Johannisbeeren, Himbeeren und Kirschen breiten sich im Bouquet aus. Diese Restzucker: 0.0 g/l 19 11,50  [italien
Fruchtaromen wirken auch am Gaumen nach und geben dem Wein eine schone, . (008
. X Sauregehalt: 0,0 g/
leichte Harmonie .
Serviertemperatur: 16°C
Merlot, Blaufrankisch
Alkoholgehalt: 13,0 %
844315  |2015 Rose vom Stein Ein frisches, duftiges Bouquet von roten Beeren und Sommerbltuten. Am Gaumen onolgena ° 19 9,90 [italien
o o X e R Restzucker: -g/l
knackig frisch mit viel saftiger, herrlich suffig, der perfekte Wein. N
Sauregehalt: - g/
Serviertemperatur: 10°C
60% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 10%
Tannat
‘ ) Noten rAeifer Fruchtnoten und (?einizaromen mit Ankléngt?n von scAhwarAzerA Alkoholgehalt: 12,0 % v
2016 Fleur de d'Artagnan Rosé Johannisbeere. Am Gaumen zeigen sich elegante und samtige Tannine mit einer Restzucker: 4,0 g/l 19 6,20  [italien
schénen Aromentfiille und Frische im Finale. . 408
Sauregehalt: 3,8 g/l
Serviertemperatur: 11°C
Grenache
Der Domaine Pugibet G he Rosé trocken ki t mit hellem, zarte Lach
in Glas und duet sogleich wunderbar elegant nach roten lohannisbeeren, refen | <on01Ehal: S0%
2016 Pugibet Rose Grenache s 6 ! Restzucker: 0,0 g/l 19 6,00  |Frankreich
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
&
= 15% Ci It, 75% G he, 10% Syrah
\ Im Bouquet delikate Aromen von duftig gereiften Sommerbeeren (Erdbeeren, rote o Linsau o brenache 0oyra
Jofjannisbﬂeeren) und Zitrusfriichten (Pink Grapefruit) mitAeinemA Hauch Alkoholgehalt: 12,0 %
Krauterwiirze Geschmack: trocken, fruchtbetont mit saftiger Frische, rote Beeren Restzucker: 0,0 g/l
2015 Les Dauphins Réserve Rose und ein Hauch Zitrusfrucht bestimmen auch den Gaumen, sehr lebendig, mit Saure ehal.t' (') Og /1 19 6,90  |Frankreich
frischer, gut eingebundener Siure und feinen mineralischen Ankldngen . & P08 o
Serviertemperatur: 8°C
Passt zu: Pastagerichten, Paella mit Meeresfriichtchen oder Geflugelpfannen.
Dieser Cuvée aus Portiugieser und Dornfelder, besticht bereits im Glas durch sein
glanzendes lachsfarbenes Aussehen. Alkoholgehalt: 11,5 %
2014 Rose -feinherb- Im Geruch entfaltet er duftige Bliitenténe gepaart mit dem Duft nach hellen roten |Restzucker: 18,5 g/I 19 9,00  |Deutschland
Beeren und im Mund prasentiert er sich fruchtig frisch und mit roten Sauregehalt: 5,7 g/
Fruchtkomponenten. Serviertemperatur: 8-10°C
34% Chardonnay, 33% Pinot Nior,
33% Pinot Blanc
) o A Der prickelnde QﬂuinQuin gAIéanmit delikétem Duft, Finesse und geschmeidiger Alkoholgehalt: 10,5 % v
445660 ESTERHAZY Quinquin Sparkling Rose Eleganz, unterstitzt von einer Giberaus feinen Perlage. Restzucker: 10,0 g/l 19 9,50 [italien
Leicht & Spritzig Saure; ehal.t' 4,4 g/I
Trinktemperatur: 6-11°C g At
Grillo
436356 Feudo Arancio FRIZZANTE Prosecco Er duftet herrlich fruchtig nach gelben Friichten und Apfeln und bleibt auch am Alkoholgehalt: 10,5 % 19 7,00 |waien

Gaumen fruchtbetont

Restzucker: 12,5 g/|
Sauregehalt: 5,5 g/I
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Wein eignet sich besonders gut als Aperitif.

Restzucker: 10,0 g/|
Sauregehalt: 5,8 g/
Serviertemperatur 8,0 °C

Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Pino Nero
4544 30 Le Monde PINOT NERO ROSE Er gIénzAt mit einer delikatgn frucht, vieIAFinesse und einer sympathischen Alkoholgehalt: 11,5 % 19 13,00 |tatien
Lebendigkeit. Sehr erfreulich ist auch sein angenehm trockener Charakter
Restzucker: 10,0 g/!
Sauregehalt: 6,1 g/|
Nach der Methode Charmat findet eine langsame nattirliche Garung im Drucktank o
. L . Aglianico
statt und es entsteht ein Schaumwein mit feiner Perlage. Fruchtiger Duft nach
N Himbeeren, Erdbeeren und Heidebeeren sowie mediterranen Krautern und etwas
2014 CAPOFORTE ROSE Cuvée ' | undrieidebeeren sowie medt utern und €WWas |\ koholgehalt: 12,0 % 19 11,90  [waien
Rosen. Am Gaumen frisch mit guter Saure.
Restzucker: 11,0 g/I
Sa halt: 5,5 g/|
Sollte im groRen Weinglas bei ca. 7 Grad serviert werden auregena e/
i)
el Corvina, Rondinella, Sangiovese, Molinara &
'e Negrara
[ Fior di Rosa Chiaretto Spumante extra dr Dieser Spumante zeichnet sich durch eine leuchtend rote, beerige Farbe aus. Am
8870 Rizzardi P v Gaumen spirt man ihn lebendig und fruchtig. Er vereint alle wich-tigen Alkoholgehalt: 12,5 % 19 9,00 [italien
Eigenschaften eines Chiaretto rosé in sich, gepaart mit einer lebendigen Perlage Restzucker: 11,7 g/|
Sauregehalt: 5,2 g/
Serviertemperatur 10 °C
100% Chardonnay
- . Leichtes strohgelb mit goldenen Reflexen. Duftet nach weiRen Bliiten mit Alkoholgehalt: 12,5 % v
Conti di P, { 19 10,50  [tal
ontidiFrovaglio Ankldngen von Vanille, Honig und Zitrusfriichte Restzucker: 10,0 g/I e
Sauregehalt: 5,8 g/
Serviertemperatur 10 °C
100% Glera
Fein und langanhaltende Perlage, schones strohgelb, am Gaumen fruchtig,
Le Contesse Prosecco aromatisch und mit einer schénen Noten von Apfeln, Birnen und Bliiten. Dieser Alkoholgehalt: 11,5 % 19 7,95  [italien
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
100% Glera
Prosecco Brut einmal nicht aus Venetien, sondern aus dem Friaul. Was eigentlich
2014 Le Monde n!chts UngAewohAnllches ist, stammt (File RebSQrte Glera dochAwahArschelnIlch aus Alkoholgehalt: 11,6 % 19 16,90 |Frankeeich
dieser Region. Ein ausgesprochen trinkfreudiger Schaumwein mit feiner Frucht Restzucker: 10,0 g/I
und nachhaltiger Perlage, der eine schone Eleganz mitbring Sauregehalt: 5,8 g/
Serviertemperatur 10 °C
100% Gl
Ein strohgelber, frischer und sehr feiner Prosecco. Im Geschmack charakteristisch o blera
aromatisch
—fruchti.g mit knaFkig?r Apfel‘—Birnennote‘. Im Geschn:nack charakteristisch Alkoholgehalt: 11,0 % .
6460 Prosecco Spumante DOC Brut Le Contesse aromatisch fruchtig mit knackiger Apfel Birnennote, einem Hauch blumiger Restzucker: 12,0 g/l 19 9,50 [italien
Aromen Saure ehal't' 5,9 g/I
und gut eingebundener RestsuRe. Sehr geradlinig und gekonnt gemacht. g 78
Serviertemperatur 10 °C
o 85% Glera, 15% CHARDONNAY
Das Buquet begeistert mit Aromen nach Apfeln und Zitrus. Sein Duft ist fruchtig, ? ?
spritzig, leicht und harmonisch. Das Gefiihl ist wunderbar frisch und lebhaft.
Alkoholgehalt: 11,0 %
Prosecco DOC Marca Trevigiana Serenissima Fruchtig, spritzig, leicht und harmonisch Res(:zjcizr:a 12,0 g/lo 19 7,90 |italien
Sauregehalt: 5,9 g/
Serviertemperatur: 8°C
Glera, Chardonnay
Der Spumante Etichetta Nera prasentiert sich in der Farbe elegant, im Duft
exotisch-fruchtig mit delikaten Zitrusnoten und Anklangen von Bluten. Am Alkoholgehalt: 11,0 %
21711116 (2016 Spumante Etichetta Nera Millesimato Extra Dry |Gaumen zeigt er eine erfrischende Saure. Er ist wunderbar weich und Restzucker: 14,0 g/| 19 11,50 |[ialien
gleichermaRen kréaftig und trocken: Ein unbeschwerter Genuss fir schéne Sauregehalt: 5,6 g/l
Stunden. Serviertemperatur: 8°C
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
100% Glera
Von goldgelber Farbe, feine Perlen im Glas. In der Nase elegante Noten nach
frischer Hefe und weiBen Bliten.
Alkoholgehalt: 11,0 ¢
7330 Prosecco Spumante DOC Pradio Passaparola Auf der Zunge frisch, fein hefig und fruchtig. Feine Wiirzearomen, im Finale Res?zt?ciir'au 0 ’/I % 19 10,50 #NV
nachhaltig,fruchtig, wiirzig und frisch. Séiuregehal't: 5"9 :/l
MUNDUS VINI 2016 Silbermedaille . o
Serviertemperatur 10 °C
100% Glera
PROSECCO Paladin Lang anhaltende Perlage. Feinperlig am Gaumen mit dezenter Sdure. 19 7,95  [talien
Alkoholgehalt: 11,0 %
Frankreich verfligt Uber eine Reihe vorziglicher Schaumweine, die sich vor den Chenin Blanc: 80%, Chardonnay: 20%
Champagnern nicht verstecken brauchen. Ganz oben auf der Beliebtheitsskala
, rangieren die feinen moussierenden Weine von der Loire. Sie haben sich als Alkoholgehalt: 12,5 % )
2015 C t Pol Robert Th 19 16,90  |Frankreich
remant Pol Robert thomas buchstébliche Publikumslieblinge entpuppt. Eine vortreffliche Wahl fiir einen Restzucker: 10,0 g/| ranie
feinen Schaumwein, denn er bietet traditionelle Flaschengarung zu einem Sauregehalt: 5,0 g/
veritablen Preis. Serviertemperatur: 10,0 °C
Cuvée aus Chardonnay und Pinot Noir mit Aromen von Himbeeren und Cassis - Chardonnay, Pinot Noir
3110 Crémant de Borgogne rosé, L'Auorore \;Z::gl.;kretem Charme, vornehm, frisch, fein und ausgewogen, trocken, mit feiner 19 13,50  |Frankeeich
Ein vorziglicher Aperitif und ideales Partygetrank Alkoholgehalt: 11,5 %
Die Cuvée aus Pinot Noir und Chardonnay verstrémt feine Aromen von Chardonnay, Pinot Noir und Gamay
3100 Crémant de Bourgogne blanc getrockneten Friichten und Haselniissen und ist frisch und fein im Geschmack. 19 13,50  |Frankreich
Ein delikater Genuss zu Geback, Dessert oder als Aperitif.
in ael usszu perit Alkoholgehalt: 11,5 %
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Bestell-Nr. Bezeichnung Beschreibung / Merkmale Rebsorte Mwst | Preis brutto Herkunft
Frisch und spritzig, mit perfekt ausbalanciertem Stsse-Saure Spiel, ist er mit seinen
' Villa Sandi Il Fresco Prosecco Spumante DOC Brut P . g, mitp X P - Glera 19 20,00 |italien
Aromen von griinen Apfeln und reifer Melone der perfekte Aperitif
a Sacchetto Pinot Rosa Del Veneto Frizzante Rosé Alkoholgehalt:11,0 % 19 5,50 [italien
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